Unjuk Kerja Alat Pengering Gabah Tipe Sliding Tray Tujuh Tingkat
KARTIKA WULANDARI, Ir. Susanto Johanes, M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt ettt [
HALAMAN NOMOR PERSOALAN ...ttt I
LEMBAR PENGESAHAN ..ottt i
IMOTTIO ettt e e n e e e nneennee s v
LEMBAR PERSEMBAHAN ......coiiiiiieete s Y
KATA PENGANTAR oottt rae e annae e Vi
ABSTRACT .ttt e et e et e e e e aa e e e naeeanae e viil
INTISARI .ottt sttt n et sa e b be e eneans iX
LEMBAR PERNYATAAN ..ottt sttt st X
Y I G 1 ) USSR Xi
DAFTAR GAMBAR ...ttt e e anee e Xiv
DAFTAR TABEL ...ttt XV
BAB | PENDAHULUAN .....ooiiiitiecesee st 1
1.1 Latar BelaKang ...t 1
1.2 RUumMuSan Masalah .............ccooveiiiiiiieiiec e 2
1.3 Tujuan Penelitian............ccooveiiiie i 2
1.4 Batasan Masalah.........ccocoiiiiiiiiiiieee s 3
1.5 Metode Pengumpulan Data...........ccooeiriiriiiininiceeeee s 3
1.6 Sistematika Penulisan Laporan ... 4
BAB I TINJAUAN PUSTAKA ...ttt 5
2.1 Karakteristik FiSik Gabah............ccooiiiiiiiie e 5
2.1.1 Kilasifikasi Tanaman Padi...........ccccerveririiierieiesieneee e e 7

2.2 Pengolahan Padi Pascapanen...........ccoveieieneneneniseseeeee e 7
2.2.1 Pemanenan Padi .........ccoceiiiiiiiiiieieee st 7
2.2.2  Panen dan PerontoKaN ...........coceiieiiiieiie e 8
2.2.3  PENGEIINGAN ...ttt 8
2.2.4 Penggilingan dan Penyimpanan ..........cccccceoeierinininieienese e 8

2.3 ProSes PENQEINGAN.......ciieieieteiteste et ee et e bbb snesbe et sse e 9
2.4 Karakteristik PENgeringan ..........cccovveiiiiiiii i 10

Xi



Unjuk Kerja Alat Pengering Gabah Tipe Sliding Tray Tujuh Tingkat
KARTIKA WULANDARI, Ir. Susanto Johanes, M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Ot R G (o F- g | PP PP 10
2.4.2  Laju PENQEIINGAN. ....c.iiiiiitiiieieeieee e 12
2.5 Faktor-faktor dalam Proses Pengeringan ..........cccccevevveveevieseeseeseeseenn 12
2.5.2 LUAS PEIMUKAAN..........oiiiiiiiiiitiiieeeeeie e 13
2.5.3 Perbedaan Temperatur dan Udara Sekitarnya...........c.cccceocerervnennnn 14
2.5.4 Kecepatan Aliran Udara...........ccooeieiineniniieniseeeeese e 14
2.5.5 TeKanan Udara ........cccooceiiiiiiniiiieieie e 15
2.5.6 Kelembaban. ... 15
2.6 Kilasifikasi Proses PENQErNGaN .........cooveierierienieiineseeeeee e 16
2.6.1 Pengeringan AlaMi ..o 16
2.6.2 Pengeringan Buatan..............cccveiieiieiieie e 16
2.7 Proses Pengeringan Gabah dengan Alat Pengering .........ccccevvevvevievnnenne. 17
2.8 Menghitung Efisiensi Termal Pengeringan Gabah ............ccccccocevvninnne. 17
2.9 Thermodinamika dan Perpindahan Kalor.............ccocooiiiiiiiicinincnee 20
2.9.1  KONAUKSI «o.vvviiieiieie et 20
2.9.2  KONVEKSI ..ottt sae e 22
FN R T o - Vo - ] ST TSS 24
BAB 11l METODOLOGI PENELITIAN. ..ottt 25
3.1 Langkah-langkah Pengujian Kinerja Alat Pengering Gabah .................... 25
3.3 Bahan Penelitian..........cccooieiiiie e 27
3.4 AlAt PENEITIAN ..ot 27
AL TTAY et 27
4.2 BUINET ...ttt 28
343 BIOWET ..o 28
3.4.4 Timbangan Digital (Charging meter) .........ccocvvvvivinienenene e 29
3.4.5 THREIMOCOUPIE ...t 29
346 GAS LPG ... e 30
347 SOPWALCH ...oooiiicc e 31
3.4.8 MESIN OVEN ..ottt reesae e nnee e 31
3.4.9 Timbangan ANalitiK..........cccooiiiiiiiiiie e 31
3.5 Pengoperasian Alat..........cccooviiieiiiiiic e 32

Xii



Unjuk Kerja Alat Pengering Gabah Tipe Sliding Tray Tujuh Tingkat
KARTIKA WULANDARI, Ir. Susanto Johanes, M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN ..ot 33
4.1 Unjuk Kerja Alat Tanpa Beban ..o 33
4.1.1 Fan dan BIOWET Mati ........cccviiiiiiiiiieieie s 33
4.1.3 Fan dan Blower HIdUP........ccvoiiiieiiic e 34

4.2 Unjuk Kerja Alat dengan Beban ... 35
4.2.1 Persiapan AWal PENQUJIAN.........ccoiiieiiiiieiesie e 35
4.2.2 Proses PENQEIINQGAN ......ccceeiuiiieiierieiieseesie e e e sie e seesresee e e sre e 36

4.3 Menghitung Kadar Al ........cccooieiieiicc e 37
4.4 Menghitung Efisiensi Termal ..o 40
4.5 Menghitung Nilai EKONOMIS ......cccoiiiiiiiiiieee e 44
BAB V PENUTUP ..ottt 45
5.1 KESIMPUIAN.......oiiiiiie e 45
5.2 SAIAN ...ttt et r e 45
DAFTAR PUSTAKA L ettt e e snae e nnae e nneeeens 46

xiii



