PEMERIKSAAN DAN PENGUJIAN SAMPEL BAKSO TERHADAP PENCAMPURAN DAGING BABI DI
WILAYAH KOTA YOGYAKARTA
PERIODE TAHUN 2017
IKA NADA IRENA PUTRI, drh. Clara Ajeng Artdita, M.Sc.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

Anonim. 2012 . Kasus Bakso Babi, Pedagang Bakso Khawatir Dagangannya Tak
Laku. Detik Finance. http://detik.com. Diakses pada 15 Januari 2018 pukul
11.01 WIB

Anonim. 2017. Alat Uji Kandungan Babi dalam Makanan. Tangerang: Indo
Tekhnoplus

Aziza, K. S. 2016. Kebutuhan Daging Sapi Warga Jauh Lebih Besar Ketimbang
Persediaan. http://kompas.com . Diakses pada 12 Maret 2018 pukul 9.53
WIB

Bahri, S., Yulvian, S., dan Indraningsih. 2016. Beberapa Faktor yang
Mempengaruhi Keamanan Pangan Asal Ternak di Indonesia. WARTAZOA
volume 16

Budianita, E., Jasril., Lestari, H. 2015. Implementasi Pengolahan Citra dan
Klasifikasi K-Nearest Neighbour Untuk Membangun Aplikasi Pembeda
Daging Sapi dan Babi. Jurnal Sains, Teknologi dan industri, VVol. 12, No. 2,
Juni 2015, pp.242-247

Burgess, G. W. 1995. Teknologi ELISA dalam Diagnosis dan Penelitian.
Yogyakarta: Gadjah Mada University Press. Hal. 62-63

Eka, R. 2013. Rahasia Mengetahui Makanan Berbahaya. Jakarta: Titik Media
Publisher

Elza, I. A dan Solachuddin, J. A. 1. 1998. PCR (Polymerase Chain Reaction):
Teknik dan Aplikasinya di Bidang Kedokteran Gigi. Jurnal Kedokteran
Gigi Universitas Indonesia, vol. 5 no. 1 tahun 1998. Hal 44

Food Agriculture Organization/ World Health Organization. 2004. The five keys
for safe food. WHO'’s community food safety activies. Second Global Forum
of Food Safety Regulation. Bangkok 12-14 October 2004. FAO. Rome

Gaffar, S. 2007 . Buku Ajar Bioteknologi Molekul. Bandung: Universitas
Padjajaran

Henaldi, S. 2017. Polres Bogor Razia 300kg Dafing Celeng dan Babi untuk
Bakso. http://www.tribunnews.com// diakses pada 12 Maret 2018 pukul
10.03 WIB

Hilda, L. 2013. Pandangan Sains Terhadap Harumnya Lemak Babi. TSAIN.
Padangsidimpuan. Diakses pada 3 Maret 2018 pukul 15.07 WIB

Irawan, D.W. P. 2016. Pangan Sehat, Aman, Bergizi, Berimbang, Beragam dan
Halal. Ponorogo: Forum IImiah Kesehatan (FORIKES)

Inoy, T. 2012. Analisis Bahaya Titik Kendali Kritis Proses Pengolahan Bola-Bola
Daging di Instalasi Gizi Rumah Sakit. Jurnal Kesehatan Masyarakat
Nasional Vol. 7, No. 3.

Jiuhardi. 2016. Kajian Tentang Impor Daging Sapi ke Indonesia. Forum Ekonomi
volume 17 nomor. 2.

Joshi, M. dan Desphande, J. D. 2010. Polimerase Chain Reaction: Methods,
Principels and Application. IJBR 1 (5). Hal 81-97

Megawati, E. T., dan Muhammad, R. 2010. Pengujian Pencemaran Daging Babi
Pada Beberapa Produk Bakso dengan Teknologi PCR; Pencarian Sistem
Pengujian Efektif. Bogor: Pusat Penelitian Bioteknologi, LIPI

25



http://detik.com/
http://kompas.com/
http://www.tribunnews.com/

PEMERIKSAAN DAN PENGUJIAN SAMPEL BAKSO TERHADAP PENCAMPURAN DAGING BABI DI
WILAYAH KOTA YOGYAKARTA

PERIODE TAHUN 2017

IKA NADA IRENA PUTRI, drh. Clara Ajeng Artdita, M.Sc.

Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Peraturan Menteri Pertanian Nomor 14/PERMENTAN/OT.9/2/2008 tahun 2008
tentang Pedoman Pengawasan dan Pengujian Keamanan dan Mutu Produk
Hewan

Peraturan Menteri Pertanian Nomor 65/PERMENTAN/PO.410/5/2014 tahun
2014 tentang Tindakan Karantina Hewan Terhadap Pemasukan dan
Pengeluaran Hasil Bahan Asal Hewan Konsumsi

Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 82 tahun 2000 tentang
Karantina Hewan

Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 28 tahun 2004 tentang
Keamanan Mutu dan Gizi Pangan

Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 95 tahun 2012 tentang
Kesehatan Masyarakat Veteriner dan Kesejahteraan Hewan

Sajarwo, G. 2014. Kurang Pengawasan, Sebagian Daging di DIY Tercampur
Babi. http://kompas.com diakses pada 20 Januari 2018 pukul 10.31 WIB

Setiyadi, B. 2014. Bakso Oplosan di Tambora diteliti Selama Semingggu.
http://sindo.com diakses pada 20 Januari 2018 pukul 12.05 WIB

Soeparno. 1998. limu dan Teknologi Daging. Yogyakarta: UGM Press

Soeparno. 2009. Iimu dan Teknologi Daging Cetakan ke3. Yogyakarta: UGM
Press

Standar Nasional Indonesia. 2008. SNI 3932, Mutu Karkas dan Daging Sapi.
Badan Standarisasi Nasional, Jakarta

Standar Nasional Indonesia. 2014. SNI 01-3818, Bakso Daging. Badan
Standarisasi Nasional, Jakarta

Suprapti, L. R. M., Lies. 2003. Membuat Bakso Daging dan Bakso Ikan.
Yogyakarta: Kanisius

Tahrir, A., dan Retty, N. 2009. Sifat Fisik Bakso Daging Sapi Dengan Bahan
Pengenyal dan lama Penyimpanan yang Berbeda. Jurnal Peternakan Vol. 6,
No. 2 (44-52)

Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 18 tahun 2012 tentang Pangan

Undang-Undang Republik Indonesia Nomor 41 tentang Peternakan dan
Kesehatan Hewan

Wijaya, Y. P. 2009. Fakta Ilmiah Tentang Kesehatan Babi.
http://yogapw.wordpress.com. diakses pada 27 Februari 2018 pukul 09.17
WIB

Wuryaningsih, E. 2013. Kebijakan Pemerintah Dalam Pengamatan Pangan Asal
Hewan.Direktorat Kesehatan Masyarakat Veteriner. Direktorat Jendral
Peternakan Departemen Pertanian

Yanuar, H. 2017. Hati-hati, Bakso dan Soto Bercampur Daging Babi Dijual di
Bantul. http://liputan6.com diakses pada 20 Januari 2018 pukul 10.16 WIB



http://kompas.com/
http://sindo.com/
http://yogapw.wordpress.com/
http://liputan6.com/

