
 
 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Buku : 

Chunjiang. 2006. Asal Mula Budaya Masakan China. Jakarta: Elex Media 

 Komputindo. 

Darini. 2013. Sejarah Kebudayaan Indonesia Masa Hindu Buddha. Yogyakarta: 

 Ombak. 

Gumulya, Devanny. 2009. Pencampuran Budaya Cina Jawa dan Belanda Pada 

 Budaya Makan Cina Peranakan 

Surjani, Diah. 2012. Bakpao. Damedia Pustaka. Jakarta. 

Husni et al. 2003. Peluang Bisnis Berbasis Tepung. PT elex media komputindo. 

 Jakarta. 

Klimchuk, Marianne dan Sandra A. Krasovec. 2006. Desain Kemasan. Jakarta:

 Erlangga. 

Koentjaraningrat. 2011. Pengantar antropologi. Jakarta: Rineka Putra. 

Maryati dan Suryawati.2006. Sosiologi. Jakarta: Erlangga. 

Poerwanto. 2008. Kebudayaan dan Lingkungan Dalam Perspektif Antropologi. 

 Yogyakarta: Pustaka Pelajar 

Tim prima pena. 2006. Kamus Ilmiah Populer Edisi Lengkap. Surabaya: Gita 

 Media Press. 

 

 

 

BAKPAO CHIK YEN SEBAGAI MAKANAN HASIL AKULTURASI KEBUDAYAAN TIONGKOK YANG
MASUK KE INDONESIA
INTAN BUDI AGESTI, Eritrina Putri Ekantari, S.Hum., M.A.
Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



Karya Tulis yang tidak diterbitkan : 

Gumulya, Devany. 2017. Pencampuran Budaya Cina, Jawa, dan Belanda pada  

           Budaya Makan Cina Peranakan. Fakultas  Desain Produk Universitas                

Pelitas Harapan. Tangerang 

 

Purba, Salpinus. 2016. Akulturasi Makanan Etnis Tionghoa Pada Masyarakat di 

 Kecamatan Binjai Kota, Kota Binjai. Fakultas Ilmu Sosial Universitas 

 Negeri Medan. Medan. 

Tanomi, Erna. 2015. Akulturasi Budaya Tionghoa dan Jawa dalam Pertunjukan 

 Liong Batik dan Wacinwa di pecan Budaya Tionghoa Yogyakarta tahun 

 2015. Fakultas Sastra Universitas Kristen Petra. Surabaya 

Internet : 

Puji. 2013. Bakpao. http://blognyaman jp12.blogspot.co.id. diakses pada tanggal 1 

 Mei 2018 pukul 21.09 

http://www.sahabatnestle.co.id/content/ragam/telusuri-sejarah-bakpao-camila-

 nusantara-khas-Tionghoa.html diakses pada tanggal 1 Mei 2018 pukul   

 21.25 

http://www.emotionalflutter.com/2014/10/bakpao-goubuli-bakpao-ter-enak-di 

 china.html diakses pada tanggal 2 Mei 2018 pukul 12.30 

Bondan.2013.Pengertiankuliner.http//andanfirdhaus.blogspot.co.id/2013/01/peng   

 ertian-kuliner-adalah-hasil.html diakses pada tanggal 3 mei 2018 pukul 

 11.00. 

BAKPAO CHIK YEN SEBAGAI MAKANAN HASIL AKULTURASI KEBUDAYAAN TIONGKOK YANG
MASUK KE INDONESIA
INTAN BUDI AGESTI, Eritrina Putri Ekantari, S.Hum., M.A.
Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



Shabrina. 2018. Asal Usul Kue Bkpao,Kudapan Favorit Yang Beragam. 

 https://belanga .id/asal-usul-kue-bakpao-kudapan-favorit-yang-beagam. 

 Diakses pada tanggal 28 Mei pada pukul 16.05 

http;//www.kompasiana.com/mawan.sidarta/bakpaochikyenmemanghaucek_554a

 444af47e61c3218b45b4 diakses pada tanggal 28 Mei 2018 pukul 21.34 

http://tokojualmesin.com diakses pada tanggal 28 Mei 2018 pukul 21.40 

http://www.youtube.com/watch?v=UN tHs6bYvg diakses pada tanggal 28 Mei 

 2018 pukul 21.43 

http://jualperlengkapanrumahtangga.blogspot.co.id diakses pada tanggal 28 Mei 

 pukul 21.50 

Anonim. 2016. Kana bakpao. http://jogja.lokanesia.com/kana-bakpao/ diakses 

 pada tanggal 10 Juli 2018 pukul 23.5 

BAKPAO CHIK YEN SEBAGAI MAKANAN HASIL AKULTURASI KEBUDAYAAN TIONGKOK YANG
MASUK KE INDONESIA
INTAN BUDI AGESTI, Eritrina Putri Ekantari, S.Hum., M.A.
Universitas Gadjah Mada, 2018 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


