VALIDASI Metode Analisis Residu Tetrasiklin pada Daging lkan Nila (Oreochromis sp.) dengan Alat
Kromatografi Cair Kinerja Tinggi (KCKT) Penggunaan Kolom C18, Suhu 30 derajat Celsius, Detektor
UV-Vis (Lambda = 355 nm), dan Fase Gerak Campuran dari Asam Oksalat (80%), Asetonitril (15%),
Metanol (5%) dengan Laju Alir 1 ml/menit
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VALIDASI METODE ANALISIS RESIDU TETRASIKLIN PADA DAGING
IKAN NILA (Oreochromis sp.) DENGAN ALAT KROMATOGRAFI
CAIR KINERJA TINGGI (KCKT)

Penggunaan Kolom Cig, Suhu 30° Celsius, Detektor UV-Vis (A = 355 nm),
dan Fase Gerak Campuran dari Asam Oksalat (80%0), Asetonitril (15%0),
Metanol (5%) dengan Laju Alir 1 ml/menit
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