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Kopl dpubuk merupakan suatu pre&uk hasil pérendangan -
0iji kopi yang ditumbuk atau digiling seningga merupakan -
serbuk nalus. Minuman kopi merupakan minuman yang sangat ~
terkenal, baik pada lapisan masyarakat atas, wmenengah, dan
laplsan bawzah. 8al ini karense minusan kopl mempunyai khag-
yang tidak dimiliki oleh minuman lain. Di dalam winuman -
Kopl terdapat kafein yang bersifat stimulan seningga ada~
sebagalan orang yang tidak tahan minum kopi. SahklEn seka-
rang baru dikembangkan minumun kopi yang bebas kafein,

Didalam perdag&ngan, kopl bubuk yang dijual mempunyai
tingicat kemurnian yang berbeda-beda, seperti di Jawa Tengah
tingkat kemurniannya 55 %, Jawa Barat 70 %, Jawa Timur 58 %
(3iswo Putranto, 1975 ) '

rada penelitian ini dilakukan pencampuran biji lamto-
ro gung paaa kopl bubuk untuk mengetahui sejaub mana penga-
run penambahan biji lamftoro gung pada sifat KOopi bubuk yang
dihasilkan. Variasi penambahan biji Lantoko gung pada kKopi-
bubuls adalab 0 %, 10 %, 20 %, 30 %, 40 oy 50 %, 60 %. Ma -
sing masing'variasi‘Campuran dilaiukan analiéa gadar air,-
kadar abu, kadar sari, keasaman, dan uji sensoris mengeuai
tlavor, '

faslil penelitian menunjukan bahwa pemaubahn 1amt0fo -
gung sampal LO % tidak menunjukan perbedaan yang nyata Jjika
dibanaing dengan kopi murni. Berdasarkan pernitunBan statis
tlk terhadap analisa kadar air, kadar abu, kadar sari, ter-
nyata tidak menunjukan beda nyata, tetapl keseaman dan hagil
pengujlan sensoris terhadap flavor seduhan Kopl bubuk mennn
jukan beda nyata.
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