Prarancangan Pabrik Keg'u dari Susu Segar dengan Kapasitas 3.000 ton/tahun
Albertus Dillon Aristo, Prof. Ir. Sang Kompiang Wirawan, ST, MT, PhD., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR PUSTAKA

Abdulah, A. (2020). Perancangan Mesin Cutting Cheese Block dengan Cutting
Tools Kapasitas 20 Kg. Jurnal Teknologika, 10(2), 1-9.

Aries, R. S., & Newton, R. D. (1955). Chemical Engineering Cost Estimation. New
York: McGraw-Hill Book Company Inc.

Badan Pusat Statistik. (2024). Produksi susu perusahaan sapi perah.
https://www.bps.go.id/id/statistics-table/2/Mzc21zI=/produksi-

susuperusahaan-sapi-perah.html

Badan Standardisasi Nasional. (2011). SNI 3141-1:2011: Susu Segar Bagian 1 -
Sapi. Jakarta: BSN.

Brown, G. G. (1950). Unit Operations. John Wiley and Sons, Inc.

Brownell, L. E. (1959). Process Equipment Design. In Chemical Engineering
Explained:  Basic Concepts  for  Novices (pp- 324-346).
https://doi.org/10.1039/bk9781782628613-00324

Brownell, L. E., & Young, E. H. (1959). Process Equipment Design: Vessel Design.
John Wiley & Sons.

Center for Chemical Process Safety. (2001). Layer of Protection Analysis:
Simplified Process Risk Assessment. New York: AIChE.

Chen, Y. E., Fischbach, M. A., & Belkaid, Y. (2018). Skin microbiota—host
interactions. Nature, 553(7689), 427-436.

Coulson, J. M., & Richardson, J. F. (1983). Chemical Engineering Vol. 6. Pergamon
Press, Oxford.

Dinata, F. S., Yulianto, Y., & Herwandi, H. (2024). Implementasi metode fuzzy
logic dalam pengendalian suhu pada proses pasteurisasi susu sapi. Kohesi:
Jurnal Sains dan Teknologi, 4(6), 21-30.

Faridah, H. D., & Sari, S. K. (2019). Pemanfaatan mikroorganisme dalam
pengembangan makanan halal berbasis bioteknologi. Journal of Halal
Product and Research, 2(1), 33-43.

Fox, P. F., & McSweeney, P. L. H. (1998). Dairy Chemistry and Biochemistry.

Blackie Academic & Professional, London.

485


https://www.bps.go.id/id/statistics-table/2/Mzc2IzI=/produksi-susuperusahaan-sapi-perah.html
https://www.bps.go.id/id/statistics-table/2/Mzc2IzI=/produksi-susuperusahaan-sapi-perah.html
https://doi.org/10.1039/bk9781782628613-00324

Prarancangan Pabrik Keg'u dari Susu Segar dengan Kapasitas 3.000 ton/tahun
Albertus Dillon Aristo, Prof. Ir. Sang Kompiang Wirawan, ST, MT, PhD., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Fox, P. F., McSweeney, P. L., Cogan, T. M., & Guinee, T. P. (2004). Cheese:
Chemistry, Physics and Microbiology, Vol. 1: General Aspects. Elsevier.

Garrett, D. E. (1989). Chemical Engineering Economics. Van Nostrand Reinhold,
New York.

Global Asset Protection Services LLC. (2001). Oil and Chemical Plant Layout and
Spacing. GAPS Guidelines, GAP.2.5.2, 1-13.

Guinee, T. P., & O’Callaghan, D. J. (2010). Control and prediction of quality
characteristics in the manufacture and ripening of cheese. In B. A. Law & A.
Y.

Tamime (Eds.), Technology of Cheesemaking (2nd ed., pp. 305-346). Blackwell
Publishing Ltd.

Johnson, M., & Law, B. A. (2010). The origins, development and basic operations
of cheesemaking technology. In B. A. Law & A. Y. Tamime (Eds.),
Technology of Cheesemaking (2nd ed., pp. 19—48). Blackwell Publishing Ltd.

Jokandan, M. J., Aghbashlo, M., & Mohtasebi, S. S. (2015). Comprehensive energy
analysis of an industrial-scale yogurt production plant. Energy, 93(2), 1832—
1851.

Judkins, T. C., Archer, D. L., Kramer, D. C., & Solch, R. J. (2020). Probiotics,
nutrition, and the small intestine. Current Gastroenterology Reports, 22(1),
1-8.

Katadata. (2022). Ini deretan negara dengan konsumsi keju terbanyak di dunia
2022. https://databoks.katadata.co.id

Kern, D. Q. (1965). Process Heat Transfer. McGraw-Hill Book Company.

Kirk, R. E., Othmer, D. F., Grayson, M., & Eckroth, D. (1985). Kirk-Othmer

Concise Encyclopedia of Chemical Technology. New York: Wiley.

Laval, A., & Pak, T. (1995). Dairy Processing Handbook. Tetra Pak Processing
Systems AB, Lund, Sweden.

Louvar, J. F. (2011). Chemical Process Safety: Fundamentals with Application (3rd
ed.). Prentice Hall.

Maria, R., et al. (2007). Observasi kualitas air pada Waduk Jatiluhur. Prosiding
Seminar Geoteknologi, 978-979.

486


https://databoks.katadata.co.id/

Prarancangan Pabrik Keg'u dari Susu Segar dengan Kapasitas 3.000 ton/tahun
Albertus Dillon Aristo, Prof. Ir. Sang Kompiang Wirawan, ST, MT, PhD., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Marks, D. B., Marks, A. D., & Smith, C. M. (2019). Biokimia Kedokteran Dasar
Sebuah Pendekatan Klinis. STIKES PERINTIS.

Marangoni, F., et al. (2019). Cow’s milk consumption and health: A health
professional’s guide. Journal of the American College of Nutrition, 38(3),
197-208.

Marth, E. H. (1963). Microbiological and chemical aspects of Cheddar cheese
ripening: A review. Journal of Dairy Science, 46(9), 869—890.

Murti, T. W. (2016). Pascapanen Susu. Gadjah Mada University Press.
Nurhadianty, V., et al. (2018). Pengantar Teknologi Fermentasi Skala
Industri. Universitas Brawijaya Press.

Nuzulan, S. N., Saloko, S., & Kisworo, D. (2015). Kajian mutu dan daya simpan
keju mozzarella probiotik dari susu kerbau. Jurnal Ilmu dan Teknologi
Pangan, 1(1), 24-32.

Occupational Safety and Health Administration. (2024). Process Safety
Management of Highly Hazardous Chemicals. OSHA Directive CPL 02-01-
065.

PDSIP, Biro Pusat Statistik, & BPS. (n.d.). Pengaruh Penambahan Kultur Bakteri
terhadap Karakteristik Keju.
http://repository.unpas.ac.id/31565/2/BAB%201%20PENDAHULUAN.pdf

Perry, R. H., & Green, D. W. (2008). Perry’s Chemical Engineers’ Handbook.
McGraw-Hill.

Peters, M. S., Timmerhaus, K. D., & West, R. E. (1991). Plant Design and
Economics for Chemical Engineers (4th ed.). McGraw-Hill.

Powell, S. T. (1954). Water Conditioning for Industry (1st ed.). McGraw-Hill.

Purwadi. (2019). Ilmu dan Teknologi Pengolahan Keju. Universitas Brawijaya
Press.

Putri, Y. S., & Kes, M. (2012). Skrining dan uji aktivitas enzim protease bakteri
dari limbah rumah pemotongan hewan. Jurnal Skripsi, 2—13.

Rase, H. F. (1977). Chemical Reactor Design for Process Plants.

Renesteen, E., & Wardhani, B. W. K. (2023). Penyuluhan daring pemanfaatan
bakteri baik untuk hidup sehat. Jurnal Kreativitas Pengabdian Kepada
Masyarakat (PKM), 6(1), 341-348.

487


http://repository.unpas.ac.id/31565/2/BAB%20I%20PENDAHULUAN.pdf

Prarancangan Pabrik Keg'u dari Susu Segar dengan Kapasitas 3.000 ton/tahun
Albertus Dillon Aristo, Prof. Ir. Sang Kompiang Wirawan, ST, MT, PhD., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Resnawati, H. (2020). Kualitas susu pada berbagai pengolahan dan penyimpanan.
Semiloka Nasional Prospek Industri Sapi Perah Menuju Perdagangan Bebas,
497-502.

Scott, R. (1986). Cheesemaking Practice. Applied Science Ltd., London.

Sen, P. K. (2012). Absorption and ingestion toxicology. In Encyclopedia of
Environmetrics. https://doi.org/10.1002/9780470057339.vaa001.pub2

Setyawan, Majella. (2024). Mengungkap Fakta Menarik tentang Sejarah dan
Produksi Keju. Penerbit Andi.

Sinnott, R. K. (1983). Coulson & Richardson’s Chemical Engineering Series:
Chemical Engineering Design (Vol. 6, 4th ed.). Elsevier Butterworth-
Heinemann.

Statista. (2023, August 19). Cheese market value worldwide 2019-2032.
https://www.statista.com/statistics/602542/cheese-market-value-worldwide/

Sulliva, W. G., Wicks, E. M., & Luxhoj, J. T. (2015). Engineering Economy (16th

ed.). Pearson Education.

Sutiani, L. (2022). Penjualan keju terlaris di Indonesia. Compas.
https://compas.co.id/article/penjualan-keju-terlaris/

Tetra Pak. (2003). Dairy Processing Handbook (Revised ed.). Tetra Pak Processing
Systems AB.

Thulukkanam, K. (2013). Heat Exchanger Design Handbook (2nd ed.). CRC Press.

Treybal, R. E. (1980). Mass-Transfer Operations. McGraw-Hill.

Ulrich, G. D. (1984). A Guide to Chemical Engineering Process Design and

Economics. Wiley.

Wallas, S. M. (1990). Chemical Process Equipment. Butterworth-Heinemann.

Windsor, B. (2016). lon Exchange Design — Hand Calculation.

Yaws, C. L. (2006). The Yaws Handbook of Thermodynamic Properties for
Hydrocarbons and Chemicals. Gulf Pub.

Yonatan, A. Z. (2024, Oktober 19). Keju cheddar jadi favorit orang Indonesia 2024.
GoodStats. https://goodstats.id/article/keju-cheddar-jadi-favorit-orang-
indonesia-2024tceM4

www.alibaba.com, diakses pada 3 Juni 2025

www.matche.com, diakses pada 3 Juni 2025

488


https://doi.org/10.1002/9780470057339.vaa001.pub2
https://www.statista.com/statistics/602542/cheese-market-value-worldwide/
https://compas.co.id/article/penjualan-keju-terlaris/
https://goodstats.id/article/keju-cheddar-jadi-favorit-orang-indonesia-2024tceM4
https://goodstats.id/article/keju-cheddar-jadi-favorit-orang-indonesia-2024tceM4
http://www.alibaba.com/
http://www.matche.com/

Prarancangan Pabrik Keg'u dari Susu Segar dengan Kapasitas 3.000 ton/tahun
Albertus Dillon Aristo, Prof. Ir. Sang Kompiang Wirawan, ST, MT, PhD., IPU.

Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

www.bi.go.id, diakses pada 4 Juni 2025

www.indiamart.com, diakses pada 3 Juni 2025

489


http://www.bi.go.id/
http://www.indiamart.com/

	DAFTAR PUSTAKA

