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Telah dilakukan pem eriksaan terhadap kadar n i -  

t r i t  dan n it r a t  yang digunakan sebaga i pengav/et dalam 

daging kalengan p rodu ksi dalam n eg eri yang beredar d i 

Yogyaliarta. Pemeriksaan i n i  dilakukan terhadap daging 

kalengan merok Pronas dan C ip, m asing-m asing merek seba - 

nyak 8 kaleng dengan nooer batch  sama, pengam bilan con - 

toh  dilakukSan d i be-berapa toko d i Yogyakarta. « 

Pemeriksaan yang dilakukan adalah :

I .  Pem eriksaan k u a l i t a t i f  terhadap n i t r i t  dan n i t r a t .

I I .  Pemeriksaan k u a n t it a t i f  se ca ra  sp e k tro fo to m e tr i t e r ­

hadap kadar n i t r i t  dan n i t r a t .

Sesuai dengan ketentuan dalam FDA dimana batas 

maksifflfum kadar n i t r i t  sebaga i pengav/et dalam daging ka­

lengan adalah 50 bagian per s e ju ta , maka d ari h a s i l  p e r -  

cobaan d ip e r o le h  : 15 k a len g  kadar n it r i t n y a  dibawah 50 

bagian per s e ju ta , sedang yang 1 kalen g kadar n it r i t n y a  

le b ih  d a r l 50 bagian per s e ju ta .

Sedang kadar n it r a t  pada daging kalengan merek Pronas 

+ 150 bagian per s e ju ta , pada daging kalengan merek Cip 

kadar n itra tn y a  + 190 bagian per s e ju ta .

Kengingat bahaya yang b is a  ditirnbulkan o le h  n i 

t r i t  dan n i t r a t ,  maka sebaikn ya  d ibu at peratu ran  resm i 

untuk In d on esia  mengenai batas maksimum pemakaian n i t r i t  

dan n it r a t  sebaga i pengav/et dalam makanan kalengan.
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