EKSTRAKSI KAROTENOID PADA UBI JALAR (IPOMOEA BATATAS): PENGARUH UKURAN
PARTIKEL TEPUNG UBI JALAR
TERHADAP EFISIENSI EKSTRAKSI KAROTENOID

ARI YUDAWATI, Dr. Ir. Pudji Hastuti, MS; Dr.Ir. Sri Anggrahini, MS.; Dr. Ir. Umar Santoso, M. Sc.

UNIVERSITAS | . | | o | .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR PUSTAKA

Adnan, M., 1990. Teknik Kromatografi untuk Penelitian Bahan Pangan. PAU
Pangan dan Gizi Universitas Gadjah Mada, Yogyakata.

Anonim, 1966. Methods of Vitamin Assay 3rd edition. Association of Vitamin
Chemist. London.

Anonim, 1996. Oficial Method of Analysis of The Asociation of Official
Analytical Chemist. 11% edition. AOAC. Washington DC.

Bambang-Kunarto, 1997. Asam Anakardat Ekstrak Kulit Mete Glondong
(Anacardium occidentale Linn.) dengan Beberapa Zat Pelarut
Organik dan Toksisitasnya Terhadap Sitophilus zeamays Motsch.
Thesis S-2. Program Pasca Sarjana. Universitas Gadjah Mada.

Yogyakarta.

Brooker, D.B., F.W. Arkema-Bakker dan C.W. Hall, 1974. Drying Cereals
Grains. The AVI Publishing Company. Inc. Westport Connecticut.

Cagampang, G.B. dan F.M. Rodriguez, 1980. Methods of Analysis For Screening
Crops of Appropiate Qualities. Analytical Services Laboratory.
Institute of Plant Breeding. University of The Philippines. Los Banos.

Chandler, L.A. dan S.J. Schwartz, 1988. Isomerization and Losses of Trans p-
caroten in Sweet Potatoes Affected in Processing Treatment. J. Agric.

Food Chem. 36:129-133.
Dede-Juanda dan Bambang-Cahyono, 2000. Ubi Jalar. Kanisius. Yogyakarta.

Delgado-Vargas, F. dan O. Paredes-Lopez, 2003. Natural Clorants for Food and
Nutraceutical Uses. CRC Press LLC. Boca Raton. Flonda.

Desrosier, N.-W., 1959. The Technology of Food Preservation. Third Edition. AVI
Publishing Company. Inc.

deMan, J M., 1989. Principles of Food Chemistry. Van Nostrand Reinhold. A
Division of Wadsworth. Inc.Canada.

Durrans, T.H., 1950. Solvents. Chapman and Hall. London.

Eskin, N.A.M., 1979. Plant, Pigments, Flavors and Tekstur. Academic Press New
York, San Francisco. London.

40



EKSTRAKSI KAROTENOID PADA UBI JALAR (IPOMOEA BATATAS): PENGARUH UKURAN
PARTIKEL TEPUNG UBI JALAR

TERHADAP EFISIENSI EKSTRAKSI KAROTENOID
UNIVERSITAS ARI YUDAWATI, Dr. Ir. Pudji Hastuti, MS; Dr.Ir. Sri Anggrahini, MS.; Dr. Ir. Umar Santoso, M. Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Hall, C.W., 1971. Drying Farm Corp. Agricultural Consulting Associates
Publishing Company. Inc. USA.

Hardjono, 1995. Kimia Dasar. Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam.
Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta.

Horwitz, M., 1970. Oficial Method of Analysis of The Asociation of Official
Analytical Chemist. 11* edition. AOAC. Washington DC.

Ida-Septiarida, 1997. Penurunan Kandungan p-karoten dan Gula Sederhanq
dalam Pembuatan Tepung Ubi Jalar. Skripsi. Fakultas Teknologt
Pertanian. Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta.

Jostyny, M.A., 1970. Method in Food Analysis : Physical, Chemical and
Instrumental Methods of Analyisis. 2™ ed. Academic Press. London.

Karrer, P. dan E.A. Jucker, 1950. Carotenoid. Elsever Publishing Company. New
York.

Khachik, F. dan G.R. Beecher, 1987. Aplication of a (C-45-p-carotene as an
Internal Standard for the quantivication of Carotenoids in

Yellow/Orange Vegetables by Liquid Chromatography. J. Agnc. Food
Chem. 35: 732-738.

Land, D.G., 1962. Stability of Plants Pigments In Recent Advances in Food
Science. Volume II. Butterwork. London.

Loncin, M. dan R.L. Merson, 1979. Food Enginering. Academic Press, New
York. pp. 246-264.

Lopez-Hemandez, E., E. Ponce-Alquicira, F. Cruz-Sosa, dan I Guerrero-
Legarreta, 2001. Characterization and Stability of Pigment Extracted
from Terminalia Catappa Leaves. J. Food Sci. 66 (6):832-836.

Muchji-Muljohardjo, 1987. Pengantar Pengeringan. PAU Pangan dan Gizi.
Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta.

Murdijati-Gardjito, Agnes-Murdiati dan Zuheid-Noor, 1989. Produksi Campuran
Tepung Kaya Vitamin A dan Kajian Sifat-sifatnya. Fakultas Teknologt
Pertanian Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta. Laporan Penelitian.

Picha, D.H., 1985. Crude Protein, Mineral and Total Carotenoid in Sweet
Potatoes. In David H. Picha. J. Food Sci1. 50: 1768.

41



EKSTRAKSI KAROTENOID PADA UBI JALAR (IPOMOEA BATATAS): PENGARUH UKURAN
PARTIKEL TEPUNG UBI JALAR

TERHADAP EFISIENSI EKSTRAKSI KAROTENOID
UNIVERSITAS ARI YUDAWATI, Dr. Ir. Pudji Hastuti, MS; Dr.Ir. Sri Anggrahini, MS.; Dr. Ir. Umar Santoso, M. Sc.

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

Purcell, A.E. dan W.M.Jr. Walter, 1968.Carotenoid of Centennial Variety Sweet
Potato, Ipomea Batatas L. J. Agric. Food Chem. 16: 769-770.

Rahmat-Rukmana, 1997. Ubi Jalar. Kanisius. Yogyakarta

Schiedt, K. dan S. Liaalen-Jensen, 1995. Isolation and Analysis dalam
Carotenoids Volume 1A : Isolation and Aralysis. Britton, Liaaen-

Jensen, S., Pfander, H., Eds).Birkhduser Verlag. Berlin.

Smalwood, ILM., 2002. Solvent, Second Edition. Blaskwell Science Ltd. A
Blackwell Publishing Company.

Soemartono, 1984. Ubi Jalar. CV. Yosoguno. Jakarta.

Spanos, G.A., H. Chen dan S.J. Schwartz, 1993. Supercritical CO, Extraction of
B—Carotene from Sweet Potatoes. J. Food Sci. 56 (4) : 817-820.

Sri-Kanoni dan Mary-Astuti, 1987. Kajian Tentang Keamanan Zat Warna dari
' Monascus purpureus. PAU Pangan dan Gizi. Universitas Gadjah
Mada. Yogyakarta.

Slamet-Sudarmadji, Bambang-Haryono dan Suhardi, 1989. Analisa Bahan
Makanan dan Pertanian. Penerbit Liberty. Yogyakarta.

Suyitno, Haryadi, Supriyanto, Budi-Suksmadji, Haryanto, G., Adi-Djoko-Guritno,
dan Wahyu-Supartono, 1989. Petunjuk Laboratorium Rekayasa
Pangan. PAU Pangan dan Gizi. Universitas Gadjah Mada.
Yogyakarta.

Suyitno, 1987. Satuan Operasi. PAU Pangan dan Gizi. Umiversitas Gadjah Mada.
Yogyakarta. '

Winarmno, F.G., 1991. Kimia Pangan dan Gizi. PT. Gramedia Pustaka, Jakarta.

Winterstein, A., A. Studer dan R. Ruiegg, 1960. Nevere Eigebnisse der Carotenoid
Forsching Chemestry. Ber. 93: 2951.

42



	2010-11-19 06-14-03_0084
	2010-11-19 06-14-03_0085

