Sifat dOrganoleptik dan Biaya Produksi Campuran Ekstrak Daging Hasil Pengeringan dari Beberapa
Metode

di PT Foodex Inti Ingredients
Raissa Ananda Dhiyani, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Wahyu Catur Suranto, S.T.
Gli\I\IIDlJXEIRIS\}[-/l:\ADSA Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

TUGAS AKHIR

SIFAT ORGANOLEPTIK DAN BIAYA PRODUKSI CAMPURAN
EKSTRAK DAGING HASIL PENGERINGAN DARI BEBERAPA
METODE DI PT FOODEX INTI INGREDIENTS

Disusun oleh :
RAISSA ANANDA DHIYANI
21/479868/TP/13248

DEPARTEMEN TEKNOLOGI PANGAN DAN HASIL PERTANIAN
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN
UNIVERSITAS GADJAH MADA
YOGYAKARTA
2025



Metode
di PT Foodex Inti Ingredients

UNIVERSITAS : ] ) : : : ; :
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2025 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

TUGAS AKHIR

SIFAT ORGANOLEPTIK DAN BIAYA PRODUKSI CAMPURAN
EKSTRAK DAGING HASIL PENGERINGAN DARI BEBERAPA
METODE DI PT FOODEX INTI INGREDIENTS

Disusun dan diajukan kepada
Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Gadjah Mada

Oleh :
RAISSA ANANDA DHIYANI
21/479868/TP/13248

Telah dipertanggungjawabkan dan diuji oleh tim penguji serta disetujui dan

disahkan sebagai kelengkapan studi jenjang Strata Satu (S-1)
Program Studi Teknologi Pangan dan Hasil Pertanian
Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Gadjah Mada

Yogyakarta, 15 April 2025

Pembimbing I Pembimbing 11

oy}

Dr. Ir. Muhammad Nur Cahvanto, M.Sc. Wahyu Catur Suranto, S.T.

Sifat Organoleptik dan Biaya Produksi Campuran Ekstrak Daging Hasil Pengeringan dari Beberapa

Raissa Ananda Dhiyani, Dr. Ir. Muhammad Nur Cahyanto, M.Sc.; Wahyu Catur Suranto, S.T.

NIP. 196107051986031004

Penguji

s

Dr. Dwi Larasatie Nur Fibri, S.T.P., M.Sc.
NIP. 198702262015042002

Mengetahui

Dekan Fakultas Teknologi Pertanian
prﬁﬁs@}a{ Gadjah Mada
/\'?b e P )

;) <
7\, 2

1o v A
Prof. Dr. IryEni Harmayani, M.Sc.
NIP.-196306091987102001




