KAJIAN BAKTERI PROTEOLITIK ASAM PADA MAKANAN FERMENTASI (KEFIR, ASINAN, GROWOL,

dan IKAN PEDA)
RINI PUDYASTUTI, Ir. Suwedo Hadiwiyoto MS, M.Phill; Prof. Dr. Ir. Kapti Rahayu Kuswanto; Dr. Ir. Retno Indrati, MS

Universitas Gadjah Mada, 2000 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA
DAFTARISE
halaman

Halaman Judil ... e 1
Halaman Pengesahian ... e 11
Halaman persembahan ... e, 11
Iala Pengantar ... et 1V
D AT IR L Lo e Y
D alar GamIDar ..o e Vi
Al LA e Vil
I ST Lo e Vil
T 4 - Lot A PR 1X
BAB L PEND AHULUAN e e 1
A datar BelaRang e, 1
B.wjuan Penelttian ... 3
BA S I TINJAUAN PUS T AR A e e 4
A Iakanan Fermmentast o 4
B, lﬂ_] auan Umum ENZIN e 11
. hikrobia Peni_aggl_ﬁnggg_ Proteaq;:} .......................................................... 16

{ 1 Sifat-Sifat Protease Fkstraseluler oo 18
Yy Hlinafesa . i
BAI3 I METODULOGI PENEL ’J“]AN ............................................................. i
AL B A I L 19
B.oAdat RPN 24
. L okast Pemelltian o 23
D Jalannya Pemeltian . e 2
BAE IV, HASIL DAIN PEM B AH A S AN e i 25
AL 00ASE B A T T oo . 25
B. Ut AKIIvitas Profease .o e 26
. Tem IR aST Bl er o e 31
BAB V. KESIMPULAN DAN SAR AN e 33
AL K esIMPULAN e 33
S IINY | v s SO 33
Dabiar pustaka ...
Lannpiran ............occevieeeeeiieinnnn e



