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| Tel_ah dilakukan penelitian untuk mempelajari kemungkinan pemanfaatan

hmba_h kpht bpah kakao sebagai zat pewarna. Penelitian meliputi aspek kualitatif dan
kuantitatif dan potensi pigmen dalam kulit buah kakao.

Analisa kuantitatif untuk mengetahui kondisi ekstraksi

| | ng pigmen timal
dllakuka_n del_lgat{ memlfer_lkm kondisi ekstraksi yang berbeda-beda V:na'l;ii Ol!:o::::llisi,
ekstraksi mellpufl , variasi bahan, koqsenh'asi pelarut etanol dan rasio bahan : etapo]

_ Segar dan kulit yang dikeringkan. Varias;
konsentrasi pelarut etano] yang di ° ' tamol

_ gunakan 75%, 85% dan 95%. :
yang digunakan adalah 1:1, 1:2, dan I o otan

Eks'mkSi yang memberikan kadar pi
ahan segar, konsentrasi pelarut etanol 95% dan rasio bahan

, Tasi pe : etanol ,1:3.

Analisa kualitatif dilakukan untuk mengetahui kestabilan pigmen terh

_ suhu
dan wakty pemanasan, PH, sinar uv, serta keberadaan oksidator dan al?éljhor.

Deg'?dasi pigmen secara kualitatif ditunjukkan oleh penurunan
apabila diamati dengan spektrofotometer pada A '
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