IDENTIFIKASI SIFAT - SIFAT CRIPING DARI BEBERAPA VARIETAS KENTANG (Solanum tuberosum

L.) DENGAN

VARIASI SUHU SULFITASI
PETRUS SUNARTAYA, Ir. Sudarmanto, MS.; Dr. Ir. Djagal Wiseso Marseno, M.Agr.; Ir. Suhardi, MS.

UNIVERSITAS . . . _ | | | |
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 1997 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL........ S i
HALAMAN PENGESAHAN. .. .. . i i e e e e i, 131
0 111
HALAMAN PERSEMBAHAN....... I iv
RATA PENGANTAR. . . . i e e e e e e s e et e, v
DAFTAR ISI................. e e e e e e vii
DAFTAR GAMBAR............ @ e e e e e e e e e 1X
DASTAR TABEL. ... o i e e e e X
INTISARI....... 2 |
BAB I. PENDAHULUAN. .. .. .. . i e e e 1
BAB II. TINJAUAN PUSTAKA. .. ... i e e e i 4
A. Tanaman Kentang. ... ... . ittt 4

B, Umbil kentang. . ... i i it it it et e e e e e . B

C. Romposisi kimia umbl kentang.................. 7

D. Varietas kentang....... ... .. ... 3

1. Granola....... ... i, e e e S

2. Atlantik. ... .. e 10

3. Diamant . ... ... ... i e 10

E. Criping KRentang . ... . i it i e e e e e e e e e e e, 11

1. Pembersihan dan Penouclan...... R 12

2. PN P o San . . . .t e e e e e e e e e e e 12

I =) o =4I ol K- 3 o AP 12

4 . Pénggorengan .............................. 13

F. Perendaman. ... ... ... ... . . .. 13

G. Mutu criping kentang. ... .. . . e e e 19

H., Haipotesa. ... e e e e e e e e e e e e e, 20

vii



IDENTIFIKASI SIFAT - SIFAT CRIPING DARI BEBERAPA VARIETAS KENTANG (Solanum tuberosum

L.) DENGAN

VARIASI SUHU SULFITASI
PETRUS SUNARTAYA, Ir. Sudarmanto, MS.; Dr. Ir. Djagal Wiseso Marseno, M.Agr.; Ir. Suhardi, MS.

UNIVERSITAS . . . _ | | | |
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 1997 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

BAB III. METODOLOGI PENELITIAN.......... .. oo, .21
R = %= o 7= 0 o N 21
1. Umbi kentang. ... ... ..t 21

2. Bahan kimia. ... ... . it .21

B. Alat penelitian...... ... i, 21
1. Alat untuk proses...... e e et e e et 21

2. Alat analisa.. . ... .t e 21

C. Tempat penelitian........ ... 2z
D. Rancangan percobaan........ ...t 22
E. Jalannva penelitian.. ... .t enenn. 23
BAB IV. HASIL DAN PEMBAHASAN. ... .. ..vrivuennneeenannn. .25
A. Bahan dasar. .. i i it ittt i it e e e e e 29
1. RKadar ailr umbi kentang.............. .. ... 29

2. RKadar pati umbi kentang........... ... 29

3. Kadar gula reduksi ambi kentang.......... 26

B. Hasil antara. . ...ttt it eaeanas 23
C. Hasil BKRIT . . vttt 30
1. Radar air. .. ... i ittt 30

2. Warna criping kentang........ e e e e e e 32

3. Radar minvak. . .. ..t it i a e, 34

4. Tekstur (kerenyahan) criping............. 264

5. Uji organoleptis. ... .. . . .. .. oo 38

8. Hubungan antarz uji oby--wtif dan organolep-

o T S O AP LO
BAB V. RESIMPULAN DAN SABRAN. .. ... .. o oo, 41
DAFTAR PUSTARA. .. ... it o e X0
LAMPIRAN . . ... i e e X1V

viii



	2019-11-26 16-40-11_0015

