Karaktel{isasi Fisik, Kimia dan Organoleptik Sorbet Mangga dengan Penambahan Whey Keju
Mozarella
GUNAWAN CHANDRA PRADIPTA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ...ttt e e e e et e e e e e e e e e ennnnnnneaee e ii
PERNYATAAN BEBAS PLAGIARISME .......cooviiiiiiieeceeeeecie e iii
HALAMAN PENGESAHAN. ......ooiiii et e e e e e e iv
HALAMAN PERSEMBAHAN .....oootiiiiie et e e e e e e %
KATA PENGANTAR . ..ottt e e Vi
DAFTAR IS e e e e e e e e e e viii
DAFTAR TABEL ...ttt e e e e e e e et a e e e e e Xi
DAFTAR GAMBAR ..ottt e et e e e e Xii
DAFTAR LAMBANG DAN SINGKATAN ..ottt Xiii
AB ST RAK ...ttt Xiv
AB ST RA CT ittt XV
BAB | PENDAHULUAN ..ot e e e 2
1.1, Latar BelaKang ......oooooiiiiiiiiiiie e 2
1.2, Tinjauan PUSTAKE. .........coouuuiiiiii e 4
1.3, Perumusan Masalah............cooouuiiiiiiiii e 6
1.4, Batasan Masalah..........cccooiiiiiiiiiiiii e 6
1.5, Tujuan Penelitian...........coiiiiiiii e 6
1.6. Manfaat Penelitian.............ooiiiiiiiiiiie e 6
BAB [l DASAR TEORI .....uuiiiiiiiiieie et e e e e e e 8
2.1, KeJUMOZArEIIA. ....cceeenieeiii e 8
2.2.  Whey Keju Mozarella............coovuiiiii e 9
2.3, SODEBL ...t 10
2.4. Mangga (Mangifera indiCa)............cccoveviiiiiiiii i 11
2.5. CMC (Carboxy Methyl CelluloSe).......ccccvuviiiiiiiiiieiiieec e, 12
2.6, TEKSTUN . ...t et 13

P R © 1/ ¢ (U o T PP 13
2.8.  Uji Organoleptik.........coouuuuuiiiiieieiiiii e 14
2.9, PeNQUJIBN ...ttt 15
2.9. 1 UJi ProteIN. oo 15
2.9.2  UjiKadar Lemak .........cooviiiiiiiiiic e 15
2.9.3 Ui Kadar Al ..o 15
P O I o] o] ¢ 41 P 16

viii



Karaktel{isasi Fisik, Kimia dan Organoleptik Sorbet Mangga dengan Penambahan Whey Keju
Mozarella
GUNAWAN CHANDRA PRADIPTA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

2.9.5  UjJi VISKOSIEAS ... 16
2.9.6  Uji Kecepatan Leleh (Melting rate).............cooveviiiiiiiiiiiiiniieeii, 17
2.10.  Hubungan Antara Overrun, Tekstur, Viskositas dan Kecepatan Leleh
17

BAB Il METODE PENELITIAN. .....uuuiiiiiiiiiieee e 19
3.1, ODbjek Penelitian .......ccocuuniiiiiiiee e 19
3.2. Alatdan Bahan Penelitian............ccccoiviiiiiiiiiiiiiee e 19
3.3, Kebutuhan Data ..........ccuuiiiiiiiiiii e 19
R Tt N 1= o1 I 7 | - PP 19
3.4, Tata Laksana Penelitian.............ccoouuiiiiiiiiiiii e 20
3.4.1 Rancangan Penelitian.............cccoooiiiiiiiiiiii e 20
3.4.2 Pembuatan Sorbet Mangga..........ccooevvviiiiiiiieiiin e 21
3.4.3  Uji Organoleptik........ccouiiiiiiiiiiiii e 23
344  Uji Protin. ..o 25
345 UJILEMAK ..cuiiiiiiieiie e 25
3.4.6  Uji KAOAr @IF....unieiciiee e 25
347 UJEOVEITUN et e et e e e eees 26
70 S N (o] (o] 412 1= ¢ 26
R Y 1 (0 1= | = L 26
3.4.10 UjiKecepatan leleh..........cooveuiiiiiiiiiii e 27
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN ......coiiiiiiie e 28
4.1  Pembuatan SOrDet.........coooiiiii i 28
4.1.1  Penyarnngan WREY..........cccoiiiiiiiiiiiiei e 28
4.1.2 Pembuatan Produk Sorbet ...........cooviviiiiiiiiiiii e 29
N © 1Y = 1 (V] o TP PT T UPPTR PRI 31
4.3  Hasil Organoleptik ..........coouiiiiiiii e 32
42,1 RBS@ ciietniiiii e 33
A = <] (| PP 33
4.2.3 WA e 34
o N (0] 1 1 F- PSPPI 35
4.4  Sifat Fisik dan Kimia ........cccuuiiiiiiici e e 36
T A € To F= T g =0 - N 37
4.6.2  Kadar Protein .........ocveuiiiii e e 37
4.6.3 Total Padatan ..........cocviiiiiiieiiii e 38
4.6.4  SIfal FiSIK....uiiii e i 38



Karaktel{isasi Fisik, Kimia dan Organoleptik Sorbet Mangga dengan Penambahan Whey Keju
Mozarella
GUNAWAN CHANDRA PRADIPTA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

A5 Uji VISKOSIEAS....cceviiiiiiieeieieeeii e 39
4.6 Uji Kecepatan Leleh (Melting rate)...........ccooevvviiiiiiiiiiieiiiiieeceei e 41
A7 UjJi KOIOTMEIT ..t 42
BAB V KESIMPULAN DAN SARAN .....uuutittiiiiiiiiiiiiiiiiiiisiniiininineeieenenenenenenenene 44
5.1, KESIMPUIAN ...eiiieiii e e e e e e 44
5.2, SAIAN .. 44
DAFTAR PUSTAKA .ottt bttt eb e bbeneseebnenenenes 45
LAMPIRAN L.ttt e e e e e e e e e e e e 50



