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penasmbahan wmadu dan suhl penderingan pads susu bubuk sHim

Maksud penelitisn inl sdalah untuk mengetshui rengsruh
11gs Kemsmpusan rekonstitusi-

terhsdap kecernssan probein dan 3
nva.

el

Dilaskukan pencampuran susy skin dsn mady dengsn perban-
dingsn 0%, 2.5%, B% dan 7.5% vsv. dan kemudisn dilakukan
pengeringan dengan varisslil osuhw 30°C, 90°C, dan 100°C.

Pensmbshan madu sebessy 7.53% vs/v  ternvats menuruanksn
kecernssan profein susu., gsementzars gsuh dsn intershksi subhn-
penambbshan wmada Lidak berpengarnh terhsdsp kecernsan pro-
tein. Penambshsn madu dan suh pengderingdan vang dilskukan
memberikan pengsruh vang Lidsh konsisten Lberhsdsp kemampuan
rehonstitus:  susu bubuk shim., meshkipun sds kecenderungsn
nntuk meningkstksn dispersibilitss dan solubilitas.
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