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Tepung kscsng tanazh rendsh lemsk dengsn kadsr profLelirn
46,78 %4 diekstrusi menggunakan ekstruder uvlir tunggsl tipe
20 DN merk Brasbender dengsan perlshusn varissi suhn zone IIT
dan kecepatan uvlir menghasilksn "meat extender”. Sebelum
diproses, Dbahsn diatur hinggs kadsr sirnvs menisdi 30 po
dan dilskukan penambsahan Sodivm Stearoil-2Z-lsktilst  (33L
atan "emplek” } sebanvsk 1.32 5.

| Ehstrusi dilakukan wmenggunsksn ulir dengsn YES10
penexdanan o 1 dan dismeter cetskan 3 mm. Varissi suhun
zone 111 adalah 25, 180, dan 180°C, =zedang variasi kecepsth-
sn fteed 30, 140, dan 1680 rpm.

Dari hasil penelitisn ini diperoleh '"meat extender”
Racasng Lansh yvasng berwarns coklst muds, dismeter vang lebih
besar dari vnhuran cetakan, dan permukssn yang tidak rata,
serta mempunysl si1fst poltong vang getss sebelum mengalsmi
rehidrasi. OSetelazh mengalazmi rehidrssi, untuk hondisi
proses sgsuhu  zone LI1 dipsnsshkan (180 dan  180°CY produk
mempunysi Sifst  teraspung dalswm zir. utuh, bilzs diteksn

. kenval dan berserat. -

Dengdan adanya proses ekstrusi vang menggunsakan  s=uhn
tinggi, menyebsasbhksn sdanyas penurunsn ksdsr protein dari
46,78 # menjadi 38,71 - 40,34 ¥ dan 3jugs penunrunsn hkecer-
naan protein tepung hacasng tanah rendsh lemsk dsri 87.30 ¥
menjadil 21,71 - 25,46 % setelah menizdi "mezt extender’ .
Dalam penelitisn 1ini, kecernssn protein psling tinggi
dicspal pads kondisi proses suhm zone III 188°C dsn kece-—
patan feed 140 rpm yvaitu sebegar 25,48 %.
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