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INTISARI

Saes temat di pssaran banysk vang merupakan campurari
bahan buksn temst. Apskbils prepersi bshasn buksn tomsat yang
ditambahksn terlslu bessar, dapat menurunkan kualitas s80s
tomat yvang dihasilksan.

Dalam renelitisn ini dibuat ss80os tomst dengsan
penambshsn bshan buksn tomat, berupa ubi jalar, labu siam,
astau pepava. Ke dslsm masing-masing perbandingan campuran
ditambshkan bumbu vsng sesusi. Pemilihan bumbu berdasarkan
atas rasa sasos tomat vang ensk dan paling disuksail.
Kemudisn dibuat ssaos tomsat. Saos tomat vyang diperoleh
dianslisis sifst fisik (warns, viskositas), kimia (air,
total padatan, total padsatan tak larut, vitamin C, pH)},

dan inderawi (rasa, kesukasan).
Hasil penelitiasn menunjukkan bahwa saocs tomst dengan

penamnbshasn pepayvs sebesar 404 mempunyai sifat-sifat vang
paling disuksai dsn seluruhnya memenuhi persyaratan SI1.
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