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Ssle kesemek merupskan mskanan yang dibuat dengan
cara pengeringsn sehingga kadar ailrnys 20-22 persen.
Masalah vang timbul selsms pengolahan sale kesemek adalsh
terjedinys reaksi pencoklatan. |

Dalam penelitian ini buah kesemek disortssi, direndam
dalsm larutan kapur Jjenuh selsms 72 jam, dikupas, direndam
dalam larutan NsHSOs konsentrasi 0,0 %, 0,5 %, 1,0 # dan
1,5 # .selsms 1, gan 3 Jsam, dikeringkan dan disimpan
selams 1 bulan. Slfat—sifat vang diamati adalsh kadar air,
ginla total dan tsnin bush segsr dan setelsh perendaman
dalsm lsrutasn sir kspur jennh. Pengamstan kadar asir, guls
total dan 504 totsl dilskuksn psds Lahap setelah
perendaman dsalam larutan NaHbOg, sale kesemek dan sale
kesemek sesndsh penyimpsnan 1 bulsn. Dilshkukan jugsa
pengamatasn terhsdsap warns, Ltekstur, flavor dasn kesuksan
konsumen terhadsp sale kesemek sebelum dan sesudah
penvimpanan 1 bunlan.

Hasil penelitian menunidkksn bshws perendsman dslam
larutan kapur - jenuh msmpu mengurangil Kadar tanin buah
kesemek.  Perlskusn perendsman dslam lsrutan NaHS0 g
honsentrasi 1,5 % selams 2 jam memberiksn hasil vang cukup
efektif d=lsm memperbaiki warns, kesukasn hkonsumen dsan
mempertshankan ksdar guls sale kesemek dengan kadsr Sl

totsl ms.s1ihn d1 tbawsh nilsai ambang batas vang
diperkensnkan. Perendsmsn dalam 1srutan NaHSO3 tidsk
berpengsaruh nysts tfterhadsp kadsr alir dasn tekstur ssale
kesemek. Penvimpanan selama 1 bulsn masih mampH

mempertahankan kualitss sale kesemek.
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