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Penelitian penyimpanan busah apel Manalagi
: ) g1 Malu
sylvestris Mill) menggunakan konsentrasi 0o sebessar 2%, SZfr

84 dan konsentrasi CO-, sebe 7 )

_ . sar 0%, 5%, U%Z. Penyimpa
dllakukaq dalam suhu kamar dan suhu 10°C. Selams Ypegy?;f
panan dilakukan pengujisan kimis dan fisik vaitu : gula

total, total asam, vitamin C, laju respirasi
prosentas§ Jumlah kerusakan dan pengujian ?ndei;;i.tekStur,
Hasil penelitian menunjukksn bahuws terjadi pening-
katan kemudian penurunan gula total dan 1laju respirasi
penurunan total asam dan vitamin C, peningkétan tekstur daﬁ
prosentase jumlah kerusakan. Hasil ul1 inderawi menunjukksan
ba@wa gampel vang disimpan dalam suhu kamsr hasilnya 1lebih
baik dibanding sampel vang disimpan pada suhu 10°C.
Perubghgn Kimiawi selama penyimpanan tidak menunjuk-
Kan kogp05151 885 yang terbaik sehingga penerimaan apel
Manalagi setelah penyimpanan dspsat diketshui dengan Jjelas
berdasarkan prosentase kerussakan minimal dan uji inderswi
Udara terkendali dengan konsentrasi O, 5%, CO., 10%
padg suhu kamar dapat memperpanjang umur simpan hingéa 48
hari dan pada suhu 10°C dengsn Oo 2%, CO5 5% hingga .96

Qar?, sedang tanps perlakuan udars terkendsali hanya 21
ari.
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