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Ragi tempe merupakan bahan yang gsangat penting pa
da pembuatsn tempe, karena di dalammya terkandung spo-

ra jamur yang berperanan dalam proses fermentasi kedg-

le menjadi tempe. Penelitian ini dimaksudkan untuk me-~
ngetahui pengaruh ragi tempe yang telah disimpan terha

dap kuslitags tempe yang dihasilkan,

Ragi yang digunakan adalah ragi bubuk dengan sub-
strat dari beras, yang telah disimpan selama 2 bulen ,
4 bulan dan 8 bulan. Selama penyimpanan, ragi dimasuk-

kan dalam kantong plastik dan ditempatkan pada sunu ka

mer. Dalam pembuatan tempe yang bahan dasarnya dari ke

dele digunakan ragi sebanyak 25 gram untuk setiap 1 kg

kedele, dosis ini sesuail dengan yang umum digunakan.
Analisa yang dilakukan adalah analiga nilai formol, kg
ngaman total dan kadar air, sedangkan pertumbuhan ja -

mur diemeti secara visual. Rancangen percobaan yang di

gunakan adalah rancangan acak sempurna dan untuk menge

tahui apakah ada perbedaan di antara perlakuan diguna-
ken anolige varians, untukmengetahui perlakuan mamakah _

yvang berbeda digunakan metode Dunoan's multiple range .
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Dari hasil penelitian dapat diambil kesimpulan

bahwa, penyimpanan ragi tempe dapat mengakibatkan ke

munduren terhadap kualitas tempe yang dihasilkan, ter

utame untuk ragi yang disimpan selama 8 bulan
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