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‘Laktosa merupakan disakarida reduksi yang hanya terda-
pat pada susu, mempunyal rasa kurang manis dan sukar larut

dalam air Jika dilibandingkan glukosa, fruktosa, sukrosa atau
gula laln yang sejenis. |
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Agar laktosa dapat dimanfaatkan tubuh, maka gula ini
harus dihidrolisa menjadi gula—gula sederhéna, yaitu : ga-
laktosa dan glukecsa. Hidrolisa laktosa umumnya terjadi de-
ngan bantuan enzim laktase. Dalam reaksi hidrolisanya enzim
laktase akan berikatan dengan laktosa (substrat) membentuk
senyawa antara kompleks enzim-substrat. Enzim laktase mem-
punyal BM yang besar, yaitu sekitar 201.000 sehingga senya-
wa antara yang terbentuk selama reaksi hidrolisa ini akan
merupakan molekul yang besar. Jika konsentrasi laktosa di-
atur dalam keadaan jenuh pada daerah kristalisasi paksa da-
lam kondisi dingin, akan memungkinkan terjadinya. pengga-
pungan beberapa molekul kompleks enzim-substrat karena - ge-
rakan molekul yang terbatas. Hasil penggabungan inli  akan
bertindak sebagal bibit untuk pembentukan inti-kristal. Hal
ini berarti akan memungkinkan untuk diperoleh enzim laktase
murni jika kristal ini dilarutkan kembali dan dilakukan peng-
endapan.

Dengan adanya kemungkinan pemurnian enzim laktase se-=
perti yang telah diuraikan ini, maka memungkinkan untuk di-

peroleh enzim laktase murni dengan cara dan peralatan sSe—
derhana serta dengan biaya rendah.
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