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ABSTRAR

Penclitian ini dilakuizen untulz neusgetahul perubanail
pernbahan sifat fisis telur yang telah dipasteurisasi se-
lama penyimpasnhan, Pasteurisasl dilalzukkan dengan mencelup-
kan telur kedslam air bersuhu 6{390 selamna 3,5 menlta.

Dari nenelitian ini ternyata bahwa, pengurangan bLE-
rat telur pasteurisasi lebih besar dari pada telur tanpa
pasteurisasi, begitu pula pengurangan berat jenisnya. Pag
teurisasl tidak berpengaruh terhedap besarnya ltenailkan pH
dan penurunan indeizs putih dan uniag telur,

RDerdasariian haglil diatas, nalkka dapat dinyatalian babe-
va pasteurisasi yvang dilskuizen dalan penelitian ini tidak
danat menghambat perubahan-nerubshan sifat flisis telur se
lama penyimpanan, schingga tidalk dapat dinakal sebagsl ca
ra pengavetan telur ayan.



