Pengaruh suhu pengeringan dan konsentrasi ekstrak daging kelubi (Eleiodexa conferta) terhadap
penghambatan dan aktivitas enzim urease Xanthomonas campestri
MUHAMMAD NURRIZQY HABIBULLAH, Prof. Ir. Nanung Agus Fitriyanto, S.Pt., M.Sc., Ph.D., IPM.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ........ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeneneaessassesssnssnsssssnsnnnnes i
HALAMAN PERSETUJUAN .......oottiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiien e i
HALAMAN PENGESAHAN..........ooutiiiiiiiiiiiiieee e neeneneannesnnnnnne ii
SURAT KETERANGAN ... iv
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASI ..........ooovuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiininnnnnneennannnnnnnnns Y
HALAMAN PERSEMBAHAN ..........outttiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiebeeeeenneeeennanne Vi
INTISARI ...t aeeaesaeeesnesssnnsnssnssnnsnnnnnes vii
ABSTRACT ... viii
[Nl N 2 S iX
(DNl N o Y = 1 = Xi
DAFTAR GAMBAR ........oooitiiiiiiiiiiiiii e aeesseeesasasnsnsnnnnnes Xii
DAFTAR LAMPIRAN. ..ottt eeeenesanannnne Xiii
[ 1 o L L U Y 1
Latar BelaKang ......coouuuiiiiiiii e 1
Tujuan Penelitian ... 2
Manfaat Penelitian ..............uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiii 3
TINJAUAN PUSTAKA ..., 4
Limbah Peternakan............oooo i 4
AKLIVItaS UreOlitiK .....cooveeeeiiiieie e 6
Bakteri Xanthomonas Campestris ..............ccouviiiiiiiiiiiiiiiiii e 8
Variasi SUhu Pengeringan ... 9
Potensi Tumbuhan Sebagai Agen Antibakteri............cccccooveeeiii . 10
Potensi Senyawa Atibakteri dari Daging Buah Kelubi..............ccccccvvviiniee. 11
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS .............oouviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiees 13
[0 g T F= =T T =Yoo P 13
HIPOTESIS .o euteeieceeeee 14
MATERI DAN METODE .............oovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieieeeeeeaeneseneennnnnnnnnnnnes 15
Waktu dan Tempat Penelitian ..., 15
1= =Y o 15
= 15
BaNan ... 15
Y o T = U PTR 16
Rancangan Percobaan...............cooiiiiii 16
TahAP PreParasi........ccouuuuiiiie e 17
Tahap Pengujian..........ouuuiiiiiiee e 18
HASIL DAN PEMBAHASAN .........oottiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeneeeeeeeeeennnesannnnnnes 30
Ekstraksi Buah Kelubi............oooii e 30
Aktivitas Urease dengan Indikator Phenol red...............cccccoiiiiiiiiiiiiinnnnn. 34
Aktivitas Antibakteri dalam Medium Padat..............cooooiiiiiiii, 35
Aktivitas Antibakteri dalam Medium Cair.........ccccccvvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeee 41



UNIVERSITAS

Pengaruh suhu pengeringan dan konsentrasi ekstrak daging kelubi (Eleiodexa conferta) terhadap
penghambatan dan aktivitas enzim urease Xanthomonas campestri
MUHAMMAD NURRIZQY HABIBULLAH, Prof. Ir. Nanung Agus Fitriyanto, S.Pt., M.Sc., Ph.D., IPM.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

GADJAH MADA

ViabilIitas Sel.....coooiiiiiiiiiii 44
Penghambatan Aktivitas Enzim Urease.............cccccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiis 47
Kurva Standar AMONIa ............uuuiiiiiiiiiiiiiiiii e 47
Aktivitas ENzZim Urease ...........coooviiiiiiiiiii e 49
Potensi Penghambatan Enzim Urease.............ccccoeiviiiiiiiiceiiiee e, 52
KESIMPULAN DAN SARAN ........ootttiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiieeieeaeaeeensaneaannennnnsannnnnne 56
KESIMPUIAN ...t e e s 56
T - ISP 57
RINGIKASAN ...ttt ab bbb bebbbabannnnnne 58
DAFTAR PUSTAKA ...ttt ssnnenannsnnnnnnnes 65
UCAPAN TERIMAKASIH ..........ottiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiie e 70
LI L 12 73



