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INTISARI 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kualitas fisik, kimia, dan 
karakteristik fermentasi konsentrat fermentasi berbasis bungkil nyamplung 
(Calophyllum inophyllum L.) sebagai bahan pakan sumber protein. 
Penelitian ini dilakukan di Laboratorium Teknologi Makanan Ternak, 
Departemen Nutrisi Makanan Ternak, Fakultas Peternakan, Universitas 
Gadjah Mada, Yogyakarta. Konsentrat disusun dengan penggunaan bungkil 
nyamplung sebagai sumber protein sebanyak 40% dari total ransum, 26,4% 
tepung gaplek, 25% wheat pollard, 7,6% soybean meal, dan 1% molasses. 
Konsentrat fermentasi diformulasi dengan target kandungan protein kasar 
sebesar 16% dan metabolisme energi (ME) sebesar 14 MJ/kg. Konsentrat 
difermentasi dalam mini silo (1 kg) dengan kadar air mencapai 30%. 
Fermentasi dilakukan pada 3 waktu yang berbeda, yaitu 3, 7, dan 21 hari 
dengan masing-masing 3 replikasi. Hasil penelitian menunjukkan bahwa 
terdapat penurunan (P<0,05) kadar bahan kering, bahan organik, dan asam 
laktat pada lama fermentasi yang lebih panjang. Peningkatan (P<0,05) 
kadar lemak kasar, neutral detergent fiber, pH, dan amonia juga terjadi 
seiring dengan semakin lamanya waktu fermentasi. Hasil penelitian 
menunjukkan bahwa pada fermentasi 7 hari dihasilkan kandungan protein 
kasar dan amonia tertinggi. Secara umum, penelitian ini 
merekomendasikan konsentrat fermentasi berbasis bungkil nyamplung 
dengan lama fermentasi 3 hari untuk menghasilkan kualitas fermentasi 
yang optimum. 
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