Karakteristik Sensoris, Fisikokimia, dan Viabilitas Sel pada Jelly Candy Probiotik Spirulina dengan
Hidrokoloid Gelatin dan Glukomanan
NURUL ASRI, Dr. Rini Yanti, S.T.P., M.P.; Dr. Alvita Indraswari, S.Si.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ....coviiiiie ettt ettt enes i
HALAMAN PENGESAHAN ...t iii
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASI ..ot iv
KATA PENGANTAR ...ttt st %
ACKNOWLEDGEMENTS.....ctiiiieieiee e viii
DAFTAR ISt bbb e IX
DAFTAR TABEL ..ottt Xi
DAFTAR GAMBAR ..ottt xii
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xiii
INTISARI .o ettt Xiv
ABSTRACT .ottt et e e et e st e re e tenreereene e XV
BAB L.ttt b 1
PENDAHULUAN. ...ttt ans 1
1.1, Latar BelaKang ..o 1
1.2, RUMUSAN MaSalah ..........ccooiiiiiieiieie e 4
1.3, Tujuan Penelitian ..........ccooeiiiiieii e 5
1.4, Manfaat Penelitian .........cccccooviieiiie e 6
BAB Il oo et 7
TINJAUAN PUSTAKA ...ttt ene e 7
2.1, HIAroKOIOId ......cooiiiiiiiece s 7
211, GelAtIN i 7
2.1.2.  Glukomanan POrang.........cccccoveiiiiieiieie e 9
2.2, ProbDIOtIK ... s 11
2.3. Lactiplantibacillus plantarum Dad-13 ............cccccoevvevieiecieceee e, 12
2.4, Spirulina (Arthrospira platensis).........ccocevvreriniiniieieee e 14
2.5. Jelly Candy Probiotik Green Spirulina..........ccccccooeviiiiiieiicic e, 16
2.6, HIPOTESIS ... 21
BAB T ..ottt 22
METODE PENELITIAN ....ooii it 22
Bl AIBL.c bbb 22
3.2, BANAN .. 23
3.3.  Tempat dan Waktu Penelitian ..........cccccccoeviiiiiie e, 23
3.4.  Rancangan Penelitian...........ccocoiiiiiiiiiii e 24
3.5, Prosedur Percobaan .........ccccoviiiiiiiieieie e 25
3.6.  Rancangan Percobaan ............ccocviriiiiiiiiiescsesesee e 40
3.7, ANAlISIS DALA ....cveeiiiiiiieee e 42
BAB IV ..o et re e 43
HASIL DAN PEMBAHASAN ..ottt 43

4.1. Pengaruh Variasi Proporsi Gelatin dan Glukomanan Porang
terhadap Tingkat Kesukaan Jelly Candy Probiotik Green Spirulina......... 43

4.2. Karakteristik Fisikokimia Jelly Candy Probiotik Green Spirulina.. 47
4.3. Viabilitas Sel Lactiplantibacillus plantarum Dad-13 dan Umur

Simpan Jelly Candy Probiotik Green Spirulina..........ccccoovveviniininnnne. 51
4.4. Nilai aw Jelly Candy Probiotik Green Spirulina..........cccccoocvvieninnnnne 55



Karakteristik Sensoris, Fisikokimia, dan Viabilitas Sel pada Jelly Candy Probiotik Spirulina dengan
Hidrokoloid Gelatin dan Glukomanan
NURUL ASRI, Dr. Rini Yanti, S.T.P., M.P.; Dr. Alvita Indraswari, S.Si.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

4.5.  Tekstur Jelly Candy Probiotik Green Spirulina...........ccccocoovnvnnnneee. 56
4.6. Nilai pH Jelly Candy Probiotik Green Spirulina........c...ccccceeveveenene. 60
4.7.  Nilai warna Jelly Candy Probiotik Green Spirulina.............c.ccce..... 61
BAB Vs 64
KESIMPULAN DAN SARAN ..ottt 64
5.1, KESIMPUIAN ..o 64
5.2, SAFAN ...ttt 64
DAFTAR PUSTAKA . 66
LAMPIRAN ...ttt bt bttt e e 73



