Rekayasa Stabilitas Emulsi dan Karakteristik Fisik dalam Pengembangan Sari Sacha Inchi
(Plukenetia
volubilis L.)
SANIA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ... e Ii
PERNYATAAN BEBAS PLAGIARISME ..., iii
HALAMAN PENGESAHAN ... ... )Y
KATA PENGANTAR ..ottt %
DAFTAR IS ..o Vil
DAFTAR TABEL ..ccooiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt IX
DAFTAR GAMBAR ..ottt X
ABSTRACT . Xil
BAB | PENDAHULUAN . ... e 1
1.1, Latar BelaKang....... ..o 1
1.2, Tinjauan PUSTaKa ..............uuuuuiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieees 3
1.2.1 Pengembangan Produk Sacha Inchi..............cccccooeeei. 3

1.2.2 Pengemulsi dan penstabil..............cccooooiiiiiiiiii 4

1.3. Perumusan Masalah...........cccccoiuiiiiiiiiiiiiiiienes 5
1.4. Batasan Masalah ............cccccoiiiiiiiiiiiiiiies 5
1.5. Tujuan Penelitian .............oooiiiiiiiiiee e 5
1.6. Manfaat Penelitian ............cccoovieieiiiiiiiiii e 6
BAB [l DASAR TEORI ... 7
2.1, SACNA INCNI c.uuiiiieccce e 7
2.1.1 Gambaran UmUM ........ccooeeeeiiiieeiiiiinee e ee e e e e eeeeenes 7

2.1.2 Komposisi Kimia Sacha INChi..............ccccoovviiiiiiiieiie, 8

2.1.3 Manfaat Sacha INChi ... 9

2.2. SariSacha INChi.......ccccoiiiii 10
2.2.1 Gambaran UmUM ........cooeiieiiiiiiiiiiiie et eeeeees 10

2.2.2 Pembuatan Sari Sacha InChi ............ccccoovvvviiiiiiiies 10

2.2.3 Karakteristik sari sacha inChi .............cccccvvviiiiiiiiis 11

2.3 EMUISI.ccoieiiiiiee e 12
2.3.1 Pengertian EMUISI..........ccooviiiiiiiiiiiiiiieeeeee 12

2.3.2 Komponen dan Tipe EMUISi..........cccooeveiiiiiiiiiie, 13

2.4. Zat Pengemulsi (EmUISIfier) ..o, 13

vii



Rekayasa Stabilitas Emulsi dan Karakteristik Fisik dalam Pengembangan Sari Sacha Inchi
(Plukenetia

volubilis L.)

SANIA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.

Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

2.5 Zat penstabil (Stabilizer).........ccovveiiiiiii 16
BAB Il METODE PENELITIAN. ..ottt 18
3.1. Objek Penelitian............ccccoiiiiieiiiiiciee e 18
3.2. Alat dan Bahan Penelitian..............uueiiinniiiiiiieiiii e 18
00 I - S 18
3.2.2Bahan ... 18

3.3, Kebutuhan Data.............uciiiiieiiiiiiiiiii e 18
3.4. Tata Laksana Penelitian ..........ccccoeeeeeiiii, 19
3.5. Rencana Analisis Hasil Penelitian ............ccccccoeeeii, 26
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN. ...t 27
4.1. Pengaruh Penambahan LeSitin...........ccccvvviiiiiiieeiiiecieceeee 27
4.2. Pengaruh Penambahan Karagenan ..........ccccccccvvviiiiiiiiiiennnnnnnnn. 31
4.3. Pengaruh Penambahan Kalsium Karbonat ............ccccccccceeieeennn. 35
4.4. Pengaruh Penambahan Sodium tripolyphosphate ..................... 39
4.5. Pemilihan alternatif terbaik ............ccccoovviiiiiiiiiiii e 42
BAB V KESIMPULAN DAN SARAN .....ooiiiiiiiieeee et 43
5.1, KeSIMPUIAN ... e 43
5.2, SAIAN e 44
DAFTAR PUSTAKA ...ttt a e 45
AN 1 N 53

viii



Rekayasa Stabilitas Emulsi dan Karakteristik Fisik dalam Pengembangan Sari Sacha Inchi
(Plukenetia
volubilis L.)
SANIA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR TABEL

Tabel 2.2.3. Karakterisitik Sari Kedelai...............c.coiiiiiiiiiiiiiin 12
Tabel 2.3.1. Rentang HLB untuk Berbagai Jenis EmulSi ......................... 14
Tabel 3.3. Persentase Formula Zat Pengemulsi dan Penstabil ............... 19

Tabel 4.5. Hasil Perhitungan Metode SAW (Simple Additive Weighting). 42



Rekayasa Stabilitas Emulsi dan Karakteristik Fisik dalam Pengembangan Sari Sacha Inchi
(Plukenetia
volubilis L.)
SANIA, Dr. Eng. Annie Mufyda Rahmatika, S.T., M.T.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR GAMBAR

Gambar 2.1. Tanaman Sacha INChi................uuiiiiiiiiiiiiiis 8
Gambar 3.4.1. Tahapan Pengembangan Produk Sari Sacha Inchi ......... 20
Gambar 3.4.2. Diagram Alir Pembuatan Sari Sacha Inchi....................... 22
Gambar 3.4.3. Diagram Alir Pencampuran Sari Sacha Inchi Murni dengan

Zat Pengemulsi dan Zat Penstabil ............cccccccciiiiiiinnnn, 23
Gambar 4.1 Pengaruh Penambahan Lesitin............ccccccvviiiiiiiiiiiininnnnne 27
Gambar 4.2 Pengaruh Penambahan Karagenan ..............cccccccvviivnnnnnnns 32
Gambar 4.3 Pengaruh Penamabahan Kalsium Karbonat....................... 35
Gambar 4.4. Pengaruh Penambahan Sodium Tripolyphosphate ............ 39



	DAFTAR ISI
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR GAMBAR

