PENGARUH LAMA PERENDAMAN EKSTRAK BUAH NANAS (Ananas comocus) TERHADAP SIFAT
FISIK DAN SESNSORIS

DAGING SAPI BAGIAN SHANK

Galih Candra Sakti, Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D., IPU., ASEAN Eng.

UNIVERSITAS ) . . . . . : .
GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ...cooiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt [
HALAMAN PERSETUJUAN .....ooiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e i
HALAMAN PENGESAHAN......cooiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee e iii
SURAT KETERANGAN ....outiiiiiiiiiiiiieituieiinsennnnnnnnsssnanssnsnsesnsnsnnnsnnsnnnnnnnnne iv
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASI ..ot %
N I S 7 A Vi
ABSTRACT . Vi
DA e I AN G 1] viii
DAFTAR TABEL ..ccooiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e X
DAl AN Y A1V [ 2 A Xi
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xii
o 1NN o 1O N 1
Latar BelaKang..........ccoooeiiiiiiiiiiiie e 1
Tujuan Penelitian .............uuuiuiiiiiiiiiii 4
Manfaat Penelitian ..., 4
TINJAUAN PUSTAK A e 5
DAGING SAPI c.eeeeiiiiiiiie e ——— 5
Kualitas FiSik Daging Sapi.......cccoueiiieiiiaiieeeeeeeeeeeeee e 8
PH e 8

Daya [Kat Air (DIA) ..o 8
SUSUE MASAK ....coeviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee et 9
KeemMPUKAN.......coo i 9
Kualitas Sensoris Daging Sapi.........cccuuuuuuiiiiieeeeeeeiiiiiie e eeeeenns 10
WAINA ..t 10

7 0] 1 = PRSP 11

RASA ..t 12
=1 U TR 12

DaYa TeIMA ..ccoeeieieeeeeee e 13
Nanas (ANANAS COMOCUS)......cceeiiieeeieeeeee e 14
Pengempukan Daging ......ccoooeeiiiiieieeeeeeeeeeeeee 16
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS ......coooviiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 18
= T Vo = 7= 1 T =0 ] o SO 18
HIPOTESIS .. i 20
MATERI DAN METODE .....ccooiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 21
Y= LT ¢ U PPTRT 21

viii



PENGARUH LAMA PERENDAMAN EKSTRAK BUAH NANAS (Ananas comocus) TERHADAP SIFAT
FISIK DAN SESNSORIS
DAGING SAPI BAGIAN SHANK
Galih Candra Sakti, Ir. Edi Suryanto, M.Sc., Ph.D., IPU., ASEAN Eng.
UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

N - | 21
BaNan ... 21
MEEOUE ... 22
Preparasi ekstrak buah nanas. ............cccoo 22
Preparasi sampel daging. .......ccooveeeeiiiieeiiiiii e 22
Perendaman sampel daging ... 23

Uji Kualitas Fisik Daging Sapi bagian Shank .............ccccoeviiieiiennn. 23

Uji Kualitas Sensoris Daging Sapi bagian Shank........................... 26
ANALISIS JALA .....uvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 28
HASIL DAN PEMBAHASAN ... 29
Kualitas Fisik Daging Sapi bagian Shank ..............ccccooi, 29
NIAPH . 29

Daya IKAt Al .o e e 30
SUSUL MASAK .....cieiiiiiiieici e 32
KEEMPUKAN.......cutiii e e e e e e eaanes 33
Kualitas Sensoris Daging Sapi........ccoooeveieiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 35
WAINA ... 35

F N (011 0T R UPPTRPPRTPI 36

RS ..ot 37
1= LU 38

Daya TeIMA ...ccvueiiiie e e e e e e eaanns 39
KESIMPULAN DAN SARAN ...t 40
KESIMPUIAN ... e 40
Y= 1= | [PPSR 40
RINGKASAN ... 41
DAFTAR PUST AK A Lot e e e e e e eaa e 45
UCAPAN TERIMA KASIH ... .ottt 50
DAFTAR LAMPIRAN ...t e s 52



