AKTIVITAS ANTIBAKTERI EKSTRAK PIGMEN BAKTERI HASIL ISOLASI DARI LIMBAH BUAH DAN
SAYUR TERHADAP

BAKTERI Staphylococcus epidermidis

Haniya Salsabila, Dr. rer. nat. Abdul Rahman Siregar, S.Si., M.Biotech

GLj\I\]%\//\%R]S\}[—QADSA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
DAFTAR ISI

HALAMAN DEPAN ...ttt [
HALAMAN JUDUL ...ttt i
HALAMAN PENGESAHAN ..o ii
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASI ..ot 1\
PRAK AT A bbbt bbbttt e e ne e %
DAFTAR TSIttt sttt esbeenne s vii
DAFTAR TABEL ..ottt IX
DAFTAR GAMBAR ...ttt teaneesnee e X
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt Xi
INTISARI .ttt e be e sreenreenee e Xii
ABSTRACT .ttt ettt e st et e s e e beesteanee s teeeeene e teenreeneennes xiii
BAB | e 1
A, Latar BelaKang .......cccoooveiiiiicc e 1
B. Permasalanan............cccovieiioiicc s 3
Co TUJUBIN ottt bbb 3
D T V- T | - | S SS 3
2 = 1 SRS 5
A, TINJAUAN PUSEAKA ..o 5

Lo PIGIMEN ot 5

2. Bakteri Penghasil PIgMeN ...........ccoiiiiiiiiiic e 7

3. Staphylococcus epidermidis.........cccccvveiiiiieiieiicicceese e 9

A, ANTIDAKIETT ..o e 10

5. ANAlISIS GC-MS......ooiii s 13

B.  HIPOTESIS. ...t 14
BAB T ..ottt reeae s 15
A. Waktu dan Tempat Penelitian ..........cccocoveiiiiniiiiiiecee e 15
B. Bahan dan AlGL...........ccooeiiiiiiiee e 15
C. CAr@ KM et 15

vii



AKTIVITAS ANTIBAKTERI EKSTRAK PIGMEN BAKTERI HASIL ISOLASI DARI LIMBAH BUAH DAN
SAYUR TERHADAP

BAKTERI Staphylococcus epidermidis

Haniya Salsabila, Dr. rer. nat. Abdul Rahman Siregar, S.Si., M.Biotech

UNIVERSITAS

GADJAH MADA Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

1. Pengambilan SampPel..........ccoiiiiiiiii s 15

2. Pembuatan MediUm .........cccoiiiiiiiiiie e 16

3. 1501aSi Strain BaKLeri.......ccciviiiiiiiiieieiee e 17

4. Screening Bakteri Penghasil Pigmen ... 17

5. Screening Bakteri Berdasarkan Laju Pertumbuhan ..............cccccoeevvvennen. 17

6. Produksi Pigmen BaKLeri ..........cccveieiiiiieeie e 18

7. EKStraksi PIGMEN ......cooiiiiiiiie e 19

8. Uji AKtiVitas antibakteri..........covvviiiiiii e 19

9. Analisis Senyawa pada Pigmen Bakteri dengan GC-MS. ....................... 21

10. Karakterisasi Bakteri Penghasil Pigmen..........c.ccoovoviiiineniciincne 21

D. ANAISIS HaSIl .....oouiiiiiiee e 23
BAB IV ettt b 24
A. Hasil Isolasi Bakteri dari Limbah Buah dan Sayur..........c.cccccooeevveinnee 24
1. Isolasi dan Purifikasi BaKLeri..........cccoereieiiiiiniiiiieieese s 24

2. Screening Bakteri Penghasil PIgmen..........ccccoevveiiiic i 26

B. Aktivitas Antibakteri Ekstrak Pigmen BakKteri...........ccccocevvveiviiciieiiennne 28
1. Produksi dan EKStraksi PIgMEN ........cccoeiiiiiiniiiiecieenee s 28

2. Uji AKLiVitas AntiDaKEerT.........cooiiiiiiic e 30

3. Analisis Senyawa Antibakteri Pada PIgmen..........cccoceoeveiiienciinennn 36

C. Identifikasi Isolat DAKLEri..........ccooveiiieiieeee e 41
BAB V..ot et 44
AL KESIMPUIAN . 44
B SAIaN....c e 44
DAFTAR PUSTAKA L. oottt 45
LAMPIRAN ..ottt ettt ettt be st neenennens 54

viii



