
i 
 

PENGARUH KEMASAN VAKUM DAN LAMA PENYIMPANAN 

TERHADAP TOTAL BAKTERI DAN KUALITAS SENSORIS 

DAGING SAPI ASAP 

 

 

Oleh 

Acan Kessa Boang Manalu 

19/445981/PT/08235 

SKRIPSI 

 

Diserahkan guna memenuhi sebagian syarat  

yang diperlukan untuk mendapatkan gelar 

SARJANA PETERNAKAN 

pada 

FAKULTAS PETERNAKAN  

UNIVERSITAS GADJAH MADA  

2024 

Pengaruh Kemasan Vakum dan Lama Penyimpanan Terhadap Total Bakteri dan Kualitas Sensoris
Daging Sapi
Asap
Acan Kessa Boangmanalu, Dr. Ir. Endy Triyannanto, S.Pt., M.ENG., IPM., ASEAN Eng.
Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



ii 
 

HALAMAN PERSETUJUAN 

 

  

Pengaruh Kemasan Vakum dan Lama Penyimpanan Terhadap Total Bakteri dan Kualitas Sensoris
Daging Sapi
Asap
Acan Kessa Boangmanalu, Dr. Ir. Endy Triyannanto, S.Pt., M.ENG., IPM., ASEAN Eng.
Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



iii 
 

HALAMAN PENGESAHAN 

  

Pengaruh Kemasan Vakum dan Lama Penyimpanan Terhadap Total Bakteri dan Kualitas Sensoris
Daging Sapi
Asap
Acan Kessa Boangmanalu, Dr. Ir. Endy Triyannanto, S.Pt., M.ENG., IPM., ASEAN Eng.
Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



iv 
 

 

SURAT KETERANGAN 

  

Pengaruh Kemasan Vakum dan Lama Penyimpanan Terhadap Total Bakteri dan Kualitas Sensoris
Daging Sapi
Asap
Acan Kessa Boangmanalu, Dr. Ir. Endy Triyannanto, S.Pt., M.ENG., IPM., ASEAN Eng.
Universitas Gadjah Mada, 2024 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/


	HALAMAN PERSETUJUAN
	HALAMAN PENGESAHAN
	SURAT KETERANGAN

