PERPINDAHAN PANAS DAN MASSA PADA KENTANG BERBENTUK SILINDER SELAMA

PENGGORENGAN TEKANAN HAMPA _
NUR ASIDIK SETYARSO, Prof. Dr. Ir. Budi Rahardjo, MSAE; Dr. Ir. Suhargo; Sri Rahayoe, STP, MP.

Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR PUSTAKA

Costa, R. M., F,.A. Oliverira, , V.Gekas, . 1999. dnalysis of the Heat Transfer
Coefficient During Potato Frying. Journal of Food Engineering 39
(0293-299.

Edward G, Michael Erickson, 2000. Deep Frying, Chemistry, Nutrition and
Practical Aplications., AOC’S Press, USA.

Fellow, P., Food Processing Technology Principles and Practice, Ellis Horword,

Chicester
Fritsch, C.W., 1981. Oil Chem.So0c.58:272.

Heldman, D.R., 1993. Inroduction To Food Engineering, Academic Press.

London.

Hilmi R, 2003. Sifat Mekanis Kentang Pada Penggorengan Dalam Minyak
Berlebih Dengan Tekanan Hampa, Jurusan Teknik Pertanian, Fakultas
Teknologi Pertanian, Universitas Gadjah Mada, Jogjakarta.

Labusa, T.P., and Ribon, D., 1982, Theory and Aplication of Arrhenius
Kinetics to The Predictions of Nutrient Losses in Foods, Journal of

Food Technology, Oktober 1982, 66-74.

Pudja, . A.R.P, 2003, Kajian Serapan Minyak dan Kinetika Tekstur pada Kentang
Selama Penggorengan, Program Pasca Sarjana, UGM, Jogjakarta.

Suyitno, 1992. Deep Fat Fryer (Model Alat Laboratorium), PAU, Jogjakarta.



PERPINDAHAN PANAS DAN MASSA PADA KENTANG BERBENTUK SILINDER SELAMA
PENGGORENGAN TEKANAN HAMPA
NUR ASIDIK SETYARSO, Prof. Dr. Ir. Budi Rahardjo, MSAE; Dr. Ir. Suhargo; Sri Rahayoe, STP, MP.

Universitas Gadjah Mada, 2004 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Werlin, S, 1987. Thermodinamika (Teori dan Soal Penyelesaian), Armico,
Bandung, hal 23-25.

Winarno, F.G., 1995. Kimia Pangan dan Gizi, Gramedia. Jakarta. ’

Winarno, F.G., Fardiaz, S. dan Fardiaz D., 1980. Pengantar T eknologi Pangan.
Edisi II. Gramedia. Jakarta.



