
PENAMBAHAN AMYLUM MUCILAGE DAN KARAGENAN SEBAGAI 

BAHAN PENGIKAT PADA PRODUKSI GRANULA DARI  

PRESSED CAKE Arthrospira platensis 

 

 

 

 

 

 
 

SKRIPSI 

 

 

 

 

OLEH 

KSATRIA KURNIAWAN DJUPRIADI 

19/445899/PN/16414 

 

 

 

 

 

DEPARTEMEN PERIKANAN 

FAKULTAS PERTANIAN 

UNIVERSITAS GADJAH MADA YOGYAKARTA 

2023 

Penambahan Amylum Mucilage dan Karagenan Sebagai Bahan Pengikat pada Produksi Granula dari
Pressed
Cake Arthrospira platensis
Ksatria Kurniawan Djupriadi, Dr. Nurfitri Ekantari, S.Pi., M.P.
Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



 

SKRIPSI 

PENAMBAHAN AMYLUM MUCILAGE DAN KARAGENAN SEBAGAI 

BAHAN PENGIKAT PADA PRODUKSI GRANULA DARI  

PRESSED CAKE Arthrospira platensis 
 

 

 

 

 

 
 

SKRIPSI 

 

 

 

 

OLEH 

KSATRIA KURNIAWAN DJUPRIADI 

19/445899/PN/16414 

 

 

 

 

 

DEPARTEMEN PERIKANAN 

FAKULTAS PERTANIAN 

UNIVERSITAS GADJAH MADA YOGYAKARTA 

2023

Penambahan Amylum Mucilage dan Karagenan Sebagai Bahan Pengikat pada Produksi Granula dari
Pressed
Cake Arthrospira platensis
Ksatria Kurniawan Djupriadi, Dr. Nurfitri Ekantari, S.Pi., M.P.
Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



 

PENAMBAHAN AMYLUM MUCILAGE DAN KARAGENAN SEBAGAI 

BAHAN PENGIKAT PADA PRODUKSI GRANULA DARI  

PRESSED CAKE Arthrospira platensis 

 

 

 

 

 

SKRIPSI 

 

 

 

 

 

Diajukan kepada 

Fakultas Pertanian Universitas Gadjah Mada 

Untuk memenuhi persyaratan yang diperlukan 

Untuk memperoleh gelar Sarjana Perikanan 

 

 

 

 

 

OLEH 

KSATRIA KURNIAWAN DJUPRIADI 

19/445899/PN/16414 

 

 

 

 

 

FAKULTAS PERTANIAN 

UNIVERSITAS GADJAH MADA 

YOGYAKARTA  

2023  

Penambahan Amylum Mucilage dan Karagenan Sebagai Bahan Pengikat pada Produksi Granula dari
Pressed
Cake Arthrospira platensis
Ksatria Kurniawan Djupriadi, Dr. Nurfitri Ekantari, S.Pi., M.P.
Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/



iii 

 

HALAMAN PENGESAHAN 

 

SKRIPSI 

PENAMBAHAN AMYLUM MUCILAGE DAN KARAGENAN SEBAGAI BAHAN 

PENGIKAT PADA PRODUKSI GRANULA DARI PRESSED CAKE  

Arthrospira platensis 

 

Oleh 

KSATRIA KURNIAWAN DJUPRIADI 

19/445899/PN/16414 

 

Telah diuji pada tanggal 

16 November 2023 

 

Skripsi ini diterima sebagai persyaratan  

untuk memperoleh gelar Sarjana Perikanan 

 

 

Pembimbing Utama Tanda Tangan Tanggal 

Dr. Nurfitri Ekantari, S.Pi., M.P. 

NIP. 19691221 199903 2 001 

…………….. ……………… 

Penguji 1   

Mgs. M. Prima Putra, S.Pi., M.Sc., Ph.D. 

NIP. 19850331 201212 1 001 

……………… ……………… 

Penguji 2   

Dr. Ir. Latif Sahubawa, M.Si. 

NIP 19631208 198903 1 014 

……………… ……………… 

 

 

Fakultas Pertanian Universitas Gadjah Mada 

Ketua Departemen 

 

 

 

 

Prof. Dr. Ir. Alim Isnansetyo, M.Sc. 

NIP. 19670626 199412 1 001 

Tanggal : ………………….. 

  

Penambahan Amylum Mucilage dan Karagenan Sebagai Bahan Pengikat pada Produksi Granula dari
Pressed
Cake Arthrospira platensis
Ksatria Kurniawan Djupriadi, Dr. Nurfitri Ekantari, S.Pi., M.P.
Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

SI Peri
Typewriter
13 Desember 2023

SI Peri
Typewriter
13 Desember 2023

SI Peri
Typewriter
13 Desember 2023

SI Peri
Typewriter
13 Desember 2023


	HALAMAN SAMPUL
	HALAMAN JUDUL
	HALAMAN PENGAJUAN
	HALAMAN PENGESAHAN
	PERNYATAAN BEBAS PLAGIASI
	KATA PENGANTAR
	DAFTAR ISI
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR  GAMBAR
	DAFTAR LAMPIRAN
	INTISARI
	ABSTRACT
	I. PENDAHULUAN
	1. Latar Belakang
	2. Tujuan 
	3. Manfaat

	II. TINJAUAN PUSTAKA
	1. Arthrospira platensis
	1.1. Klasifikasi Arthrospira platensis
	1.2. Proses produksi Arthrospira platensis
	1.3. Kandungan nutrisi Arthrospira platensis
	1.4. Manfaat dan kendala aplikasi Arthrospira platensis

	2. Granula
	2.1. Prinsip granulasi
	2.2. Metode granulasi
	2.3. Standar granula
	2.4. Aplikasi granula Arthrospira platensis

	3. Bahan Pengikat dan Bahan Pengisi
	3.1. Bahan pengikat (Binder)
	3.2. Bahan pengisi (Filler)

	4. Sifat Fisikokimia
	4.1. Ukuran granula
	4.2. Kadar air
	4.3. Kelarutan
	4.4. Water Holding Capacity (WHC)
	4.5. Oil Holding Capacity (OHC)
	4.6. Kemampuan emulsi
	4.7. Friability

	5. Aktivitas Antioksidan
	5.1. DPPH (2,2-Diphenyl-1-Picrylhydrazyl)
	5.2. FRAP (Ferric Reducing Antioxidant Power)


	III. METODE PENELLITIAN
	1. Alat
	2. Bahan
	3. Tata Laksana Penelitian
	3.1. Rancangan penelitian
	3.2. Pelaksanaan penelitian
	3.3. Formulasi granula Arthrospira platensis
	3.4. Pembuatan granula Arthrospira platensis

	4. Pengujian Sifat Fisikokimia
	4.1 Ukuran granula
	4.2. Kadar air
	4.3. Kelarutan
	4.4. Water holding capacity
	4.5. Oil holding capacity
	4.6. Aktivitas emulsi dan stabilitas emulsi
	4.7. Friability test

	5. Pengujian Aktivitas Antioksidan
	5.1. DPPH (2,2-Diphenyl-1-Picrylhydrazyl)
	5.2. FRAP (Ferric Reducing Antioxidant Power)

	6. Analisis Data

	IV. HASIL DAN PEMBAHASAN
	1. Formula Granula Arthrospira platensis
	2. Sifat Fisik Granula Arthrospira platensis
	2.1. Penampakan granula Arthrospira platensis
	2.2. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap ukuran granula Arthrospira platensis
	2.3. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap kadar air granula Arthrospira platensis

	3. Sifat Fisikokimia Granula Arthrospira platensis
	3.1. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap kelarutan granula Arthrospira platensis
	3.2. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap WHC granula Arthrospira platensis
	3.3. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap OHC granula Arthrospira platensis
	3.4. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap aktivitas emulsi dan stabilitas emulsi granula Arthrospira platensis
	3.5. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap friability granula Arthrospira platensis

	4. Aktivitas Antioksidan
	4.1. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap aktivitas antioksidan metode DPPH
	4.2. Pengaruh penambahan amylum mucilage dan karagenan terhadap aktivitas antioksidan metode FRAP

	5. Pembahasan Umum

	V. PENUTUP
	1. Kesimpulan
	2. Saran

	DAFTAR PUSTAKA
	LAMPIRAN

		2023-12-13T17:36:03+0700
	Nurfitri Ekantari


		2023-12-13T17:36:15+0700
	Mgs_ Muh_ Prima Putra


		2023-12-13T17:36:24+0700
	Latif Sahubawa


		2023-12-13T17:36:33+0700
	Departemen Perikanan


		2023-12-13T17:36:56+0700
	Alim Isnansetyo




