Aktivitas Antibakteri Ekstrak Etanol Sargassum hystrix dan Pengaruhnya terhadap Peningkatan Daya
Simpan Filet Nila Merah pada Suhu Dingin
Theresia Adven Dea Kristiani, Prof. Dr. Amir Husni, S.Pi., M.P

Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ...ttt sttt st i
HALAMAN PENGAJUAN ..ottt ettt sttt s il
HALAMAN PENGESAHAN .....ooiiiiieiitcesteeee ettt il
HALAMAN BEBAS PLAGIASI ..ottt v
KATA PENGANTAR ..ottt sttt st s A%
DAFTAR TSI ..ottt sttt sttt et sttt sae e vii
DAFTAR TABEL ...ttt sttt st st s ix
DAFTAR GAMBAR ...ttt sttt ettt st s X
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt sttt xi
INTISARI ...ttt et et et e sae e et e b e ereens X1l
ABSTRACT .ttt ettt ettt ettt enees Xiil
I. PENDAHULUAN ..ottt sttt sttt ettt sttt s 1
L. Latar BelaKang .........cccoeciiiiiiiiiieieeieee ettt ettt et 1

2. Tujuan Penelitian ..........cccoeeiieiiiiiiiiiieeie ettt e 2

3. Manfaat PEenelitian .........coceeierieiiiiinieieceeee e 2

II. TINJAUAN PUSTAKA ..ottt st s 3
1. Rumput Laut Cokelat Sargassum RYStrixX ..........cccoeeeeeieeciieiieniieieee e 3

2. Antibakteri dari Rumput Laut.........cccooiiiiiiiiiiiiiiiiicee e 4

3. Filet Ikan Nila Merah......cc.cociiiiiiiiiiiiiiieiieeeeeee et 6

4. Bakteri StaphyloCOCCUS QUICUS ............cc.ceceeeceeeieieiieeiiesie ettt 10

5. Bakteri Pseudomonas Aeruginosa................ccceecueeeeeeceeeseesireenieesieeneeesseenseesseenne 11
[ILMETODE PENELITIAN ...ooiiiiiiiiiiitete ettt ettt e 13
1. Alat dan Bahan........cocooiiiiiiiiiiiiee e 13
LoLs AL et sttt 13

1.2, BaARAN. ..ottt 13

2. Tata Laksana Penelitian ...........cccocuerieiiiniiniiiiiieeceteeee e 13
2.1, KOlekSi SAMPEL .....cc.eiiiieiiieiiieie ettt 14

2.2. Ekstraksi Sargassum BYSIFIX ........cccoocoveeeercienieeiieeieeie et 14

2.3. Uji aktivitas antibakteri..........eccueerieeiieriieeieeiee e 15

2.4. Uji MIC (Minimum Inhibitory COnCentration) ..............cccceeeeeeeeeceeenvenveann. 16

2.5. Penyimpanan filet nila merah pada suhu dingin dengan perlakuan............... 17

2.6. Perhitungan PH.......c.oooiiiiiiiiie et 18

2.7. Perhitungan Total Plate Count (TPC) ......ccceeiiiiiiiiiiiiieieeieeeee e 18

2.8. Perhitungan Total Volatile Base-Nitrogen...........ccceveevuerienennienieneenieneene 19

2.9. Uji organolePtik........coouieiiieiiieieeiieeieete ettt 20

3. ANALISIS DAta ...coiiiiiiiiiiiieie e 20
IV.HASIL DAN PEMBAHASAN ..ottt 21
1. Ekstraksi Sargassum RYSIFTX ......ccuoeceeiieeiiieiiieeieesie ettt 21

2. Aktivitas Antibakteri Ekstrak Sargassum hyStrix ........cccccoevvevoveeciininecienieennne, 21

3. Pengujian MIC (Minimum Inhibitory Concentration)..............ccccceeceeeeeeenvennnnn. 25

4. Pengaruh Ekstrak S. hystrix terhadap Kualitas Filet Nila selama Penyimpanan ... 26
4.1. Nilai derajat keasaman (PH)........ccceevviieriiiriiiiiieiiieeeeeee e 26

vii



Aktivitas Antibakteri Ekstrak Etanol Sargassum hystrix dan Pengaruhnya terhadap Peningkatan Daya
Simpan Filet Nila Merah pada Suhu Dingin
Theresia Adven Dea Kristiani, Prof. Dr. Amir Husni, S.Pi., M.P

UNIVERSITAS Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
GADJAH MADA

4.2. Total Plate Count (TPC).......ooeeuiieeiiieciee et 28

4.3. Total Volatile Base-Nitrogen (TVB-N) .....cccccoeviiiiiiiniiiiieeiieieiece e 29

4.4 Pengujian organoleptik..........cociiriiiiiiiiiiiiieieee e 32

4.4.1 Organoleptik kenampakan filet nila merah...............ccoccevriininnnnnnn. 32

4.4.2 Organoleptik bau filet nila merah .............coccoeiiiiiiiiiiinicee 33

4.4.3 Organoleptik tekstur filet nila merah............coccoeeiiiiiiiniiniiiiieieeee 35

5. Pembahasan UmUM...........ccoooiiiiiiiiiiiiieiecie et 36

V. KESIMPULAN DAN SARAN ..ottt 39
1. K@STMPUIAN ...ttt ettt e e eseeesbe e 39
N ¢ | 1 OO RPRRPPRTPRT 39
DAFTAR PUSTAKA ...ttt enes 40
LAMPIRAN ...ttt ettt ettt ettt e et e besbeebe st eneenes 52

viii



	DAFTAR ISI 

