Pengaruh Gelatin Kulit Kambing Kacang (Capra aegagrus hircus) terhadap Kualitas Fisiko-Kimia dan
Sensoris Sosis Ayam
IYAN SETIYANI, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM. ; Prof. Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM

Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTARISI

Halaman

HALAMAN JUDUL.....oiiiiiiie ettt e e [
HALAMAN PERSETUJUAN ... oottt ee e i
HALAMAN PENGESAHAN. ...ttt iii
SURAT KETERANGAN. ..ottt iv
HALAMAN PERSEMBAHAN. ..ottt %
HALAMAN PERNYATAAN ...ttt ettt et e e e e e e Vi
INTISARI .t e e s e e e et e e e snnae e e anseeeeennes Vii
AB STRA CT ettt e et e e e st e e e st e e e arae e e aneee e viii
D e A o G 1] SRR iX
DAFTAR TABEL ..ottt Xi
DAFTAR GAMBAR. ...ttt Xii
DAFTAR LAMPIRAN . ..ottt e e e e e e nnae e ennneeeans Xiv
PENDAHULUAN ...ttt ettt stee et e et e e snseeeeanneeeennees 1
Latar BelaKang ........ccvveieeiiiiiiiee et 1
TUJUAN PENEILIAN ....vevee et e e 9
Manfaat Penelitian ..........occvviiiiiiiie e 9
TINJAUAN PUSTAKA ettt e et e e s e e nneas 11
SOSIS DAGING .iieieiiiiee ettt e e e e e e e e e e 11
Bahan Penyusun SOSIS.......cc.ueiveiiiiiiee e 16
Tahap Pembuatan SOSIS .........cooiiiiiiiiiiieiiiee e 33
Kambing KaCang .........ceeeiiiiiiiiiie e 35

Kulit Kambing KACaNGg ........cooiiiiiiiiiiieiiieee e 37
GEIALIN <. 40
SElONQGSONG SOSIS ..eviieiiiiiiiie et e e e e e e 43
EdIDle COALING .....eviiiiiiie e 45
Kualitas FiSik SOSIS AYAIM .....ccuiiiiiiiieiiiiee e a7
Kualitas Kimia SOSIS AYAM ........ooiiiiiiiiiiee i 51
Kualitas SensorisS SOSIS AYaM.........uuviieiiiiiiiiee et 56
LANDASAN TEORI DAN HIPOTESIS .....cooiiiiiiiieeee e 63
= g0 F= TST=T g T =T o] S 63
HIPOTE SIS ..ttt 66
MATERI DAN METODE.......coiiiiie ittt 67
Waktu dan Tempat Penelitian ...........ccccvveeeieiieecciieeeeeee e, 67

Y L= o SRR 67



Pengaruh Gelatin Kulit Kambing Kacang (Capra aegagrus hircus) terhadap Kualitas Fisiko-Kimia dan
Sensoris Sosis Ayam
IYAN SETIYANI, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM. ; Prof. Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM

Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

IMBEOTE ...ttt et e e ae e ene e 68
HASIL DAN PEMBAHASAN.......oooi ettt ee e 76
Kualitas FiSik SOSIS AYAM ......ccoiiiiiiiiiieieiiieieee e 76
Kualitas Kimia SOSIS AYAM ........eeiiiiiieiiiiee e siiee e 81
Kualitas Sensoris SOSIS AYAM .....cccuuiiiiiiie e 85
KESIMPULAN DAN SARAN......ooiiiiee ittt ee e eeee e seae e 96
KeSIMPUIAN ... 96
Y= 1= o [ TSP U PPPPPTPTPR 96
RINGKASAN oottt ettt s e e s e e s nae e enees 97
DAFTAR PUSTAKA . ..ottt et e e st aeannaeaesnneee s 106
UCAPAN TERIMA KASIH. ..ottt 121
LAMPIRAN L.ttt ettt st e e st e e e nnneae s 124



Pengaruh Gelatin Kulit Kambing Kacang (Capra aegagrus hircus) terhadap Kualitas Fisiko-Kimia dan
Sensoris Sosis Ayam
IYAN SETIYANI, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM. ; Prof. Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM

Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR TABEL

Tabel Halaman
1. Data konsumsi s0SiS di INAONESIA ........c.cevvveeiiiiiiiie e 2
2. Kelebihan edible coating dibandingkan selongsong plastik................ 4
3. Dataimpor gelatin di INdONESIa ........ccccvviiiiiiiiiiie e 7
4. Syarat mutu SOSIS dagiNg ........cccoiiiiiiiiiiiiiiii e 13
5. Komposisi kimia berbagai jenis sosis daging..........ccccceveevviiveeeeeeinnee, 16
6. Komposisi kimia berbagai jenis daging hewan ternak........................ 20
7. Syarat mutu tepung tapioKa .........ccoeeeiiiiiiiriiie e 23
8. Syarat MULU SUSU SKIM ......ooiiiiiiiiiiie it 25
9. Populasi kambing di INAONESIA .......ccovvviieiiiiiiiiee s 37
10. Formula pembuatan SOSIS ayam.........cccccuuiiiiiiiiiiieeeeeeee e eeesvreeeeees 69
11. Variabel Uji SENSOTIS .....cocuureieee et e e e e e e 74
12. Nilai rerata kualitas fisik sosis ayam dengan perlakuan perbedaan

level coating gelatin kulit kambing kacang ..........cccccooeoiiieiiiiiiiiinnenne 76
13. Kualitas gelatin kulit kambing kacang yang digunakan sebagai bahan

edible COAtING .....coiiiiice e 77
14. Nilai rerata kualitas kimia sosis ayam dengan perlakuan perbedaan

level coating gelatin kulit kambing kacang ...........cccococeiviieiiniiieenninen. 81
15. Nilai rerata kualitas sensoris sosis ayam dengan perlakuan perbedaan

level coating gelatin kulit kambing kacang ..........cccccooviiiiiiiiiiiiienenne 85

Xi



Pengaruh Gelatin Kulit Kambing Kacang (Capra aegagrus hircus) terhadap Kualitas Fisiko-Kimia dan
Sensoris Sosis Ayam
IYAN SETIYANI, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM. ; Prof. Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM

Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR GAMBAR
Gambar Halaman
S To XS K30 F=To ] 0o J=\VZ= U ISP 11
2. Kambing KACaNQ .......cccvuiiieiiiiiiee ettt e e e e 35
3. Kulit Kambing KACaNG ........oeviiiiiiiiiiiceee e 37
S €T - i o SRR PRRPPPRR 40
5. Bagan pembuatan gelatin kulit kambing kacang ..............ccccceeeeenneee. 69
6. Bagan pembuatan SOSIS ayam .........ccccceeviiiiiieeesiiireee e eeree e 70
7. Bagan pembuatan larutan edible coating...........cccccovcveiiniiiiinniieennne 70
8. Bagan proses Coating SOSIS @YaM .......cueeeirreeiiireernieeeeeineeeenneee e 71
9. Kulitkambing Kacang .........ccccouiiiiiiiiiiei e 124
10. ASAM GSELAL ......cooiieiiieeee et 124
I8 Ao [ U= To L= RS 124
12. Perebusan KUt ...........ooooiiiiiere e e 125
13. Pembersihan KUlit ... 125
14. Pemotongan KUKT..........c.ooeiiiieieee e 125
15. PeNCUCIAN KUIIE.......veiiiiiie et 125
16. Perendaman @SaIM ..........ccooiueeeiiieeeiiiiee e sieee s sieee et eieee s 125
I L= =17 R 125
18. Penambahan aquadest ...........cooiiiiiiiiiiiiiiee e 126
19. EKSrakSi KUITE ... 126
20. Penyaringan filtrat...........cccooiiiiie i 126
21. Pemekatan filrat..........cooiueeeiieieeice e 126
22. Larutan gelatin ..........cccvevee i 126
23. Pengeringan gelatin.........ccooiiiiiiiii e 126
24. Lembaran gelatin ... 127
25. BUDUK gelatin .........cooiiiiiie e 127
L T B = Vo [ Yo J=\ Y o SRR 128
27. TEPUNQ LAPIOKA ....eeeeiieiiiieeeeeiieiee e e e s et e e e e e e e e e e s e e e e e e e snreeeeeeennnnes 128
28. SUSU SKIM ..o e e e e e 128
A B C T 1= 1 o TSP U PP PPPRPPPTPTR 128
10 I o - SRR 128
3 O (= (00 ] o= T SRR 128
32. BAWANG PULIN oot 129
K3 T ) I SRS 129
34. MINYAK QOTENQ ....eeiiiiiiieeiiee et ettt e e s e e e 129
ST Y [ =SSP 129
36. ProSes grindiNg .......ccccuuiieeeiiiiiiie e e s e e e e e e e e e s ssrrre e e e e e e nnree e e e e e e 130
37. PrOSES MIXING .uevieeiiiiieeitieeasiiee e ettt e st e e e e snne e e s nneeeeenees 130
38. PrOSES CNOPPING -.eeeiiiiieiitiie ettt ettt 130
39. PeNCEtakan SOSIS .....ccuuiiieeiiiiiiiee et e e e e e ee e e e 130
40. PENQUKUSAN SOSIS ..uviiiiiiiiiieiiii ittt e s s vae e e e e e e e e e 130
A1, SOSIS QYAIM .eeeeiiiiiiiiee e ettt e e e e s e e e e e s st e e e e e assbraeeeeesassreeeeeeasnsnreeeeeaans 130
A2, GEIALIN .....eeiiiiiie et 131

Xii



Pengaruh Gelatin Kulit Kambing Kacang (Capra aegagrus hircus) terhadap Kualitas Fisiko-Kimia dan
Sensoris Sosis Ayam
IYAN SETIYANI, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM. ; Prof. Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM

UNIVERSITAS Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/
GADJAH MADA

G o 11 = Lo [ S PERRSPPSR 131
2 €11 o] S PERUSR 131
45, Persiapan gelatin ... 132
46. Penambahan aquadest ...........cccueeeieiiiiiieie e 132
A7. Pelarutan gelatin..........ccuveieeiiiiiiee e 132
48. Penambahan gliSerol............cooiiiiiiii i 132
49. Pemanasan larutan ............ooooiiiiiie e 132
50. EdIDIE COALING ..vvviiiiiieieiiiiicciee et e 132
51. Coating gelatin 5% .........coooiiiiiiiieiieeee e 133
52. Coating gelatin 100 .......ccceiiiiiiieeeeciie e 133
53. Sosisayam PO, P1, dan P2 ... 133
oY O I 1= TN o] IR 134
55. UjJi daya KA @I ....oeeiieiieiiieee et 134
56. Uji KEEBMPUKAN ..coviiiiiee it e e e 134
57. UjJi KIMIa (NIRS) ..eeeiiiiiie ittt 134
58. UJI SENSONIS ..eeeiiiiiieiiiiie ettt sttt sttt e e sane e aeee e e 134
59. SAMPpPEl SOSIS AYAIM ....eiiiiiiiiiiiiiie et 134
60. Bagan alur penelitian ...........cooveiiiiiiiee e 135

Xiii



Pengaruh Gelatin Kulit Kambing Kacang (Capra aegagrus hircus) terhadap Kualitas Fisiko-Kimia dan
Sensoris Sosis Ayam
IYAN SETIYANI, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM. ; Prof. Ir. Yuny Erwanto, S.Pt., M.P., Ph.D., IPM

Universitas Gadjah Mada, 2023 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

UNIVERSITAS
GADJAH MADA

DAFTAR LAMPIRAN
Lampiran Halaman
1. Bahan-bahan pembuatan gelatin kulit kambing kacang ................... 124
2. Dokumentasi pembuatan gelatin kulit kambing kacang .................... 125
3. Bahan-bahan pembuatan soSis ayam .........cccccovviiiiiiiciniiieeeeee 128
4. Dokumentasi pembuatan SOSIS ayam ........ccccccceevviiiiiiiiiiiiiiiieeeeee e, 130
5. Bahan-bahan pembuatan larutan edible coating..............cccceveeeneee. 131
6. Dokumentasi pembuatan larutan edible coating .............cccveveeennnne. 132
7. Dokumentasi proses coating SOSIS aYaM .........ccceereriveeeriieeeenreeeennnns 133
8. Dokumentasi uji fisik, kimia, dan sensoris sosis ayam...................... 134
9. Langkah kegiatan penelitian ..........cccccceeeeiiiiiiiiiiiiiee e 135
10. Kualitas fisik nilai PH .......ovveiiiiiiieeccieeee e 136
11. Kualitas fisik daya iKat @ir ............cccveeeeiiiiiiieee e 138
12. Kualitas fisik KEemMPUKAN..........cocciiiiiiie e 140
13. Kualitas kimia Kadar air ..o 142
14. Kualitas kimia kadar protein ...........ccceeeiiiiee i 144
15. Kualitas kimia kadar [emak ...........cccoeeiiiiiiniiine e, 146
16. Uji kualitaS SENSOMS WAIM@ ...cccccciviiieeeeeiiiiiee e e sieee e e e e e e enaeeee s 147
17. Uji Kualitas SENSONIS @rOM@ .....ccccuueieiiiiiieiiiiee et 149
18. Uji kualitas SeNSOriS tEKSTUN .........eviiiiiieiiiiee e 151
19. Uji KUAITEAS SENSONIS FASA ...vvveieeiiiiiiiieeeiiiiiiee e e e s siiieee e e e sieeeee e e enneeeeeas 153
20. Uji kualitas sensoris daya terima .........ccccceecvveeeeeeiiiieieee e e 155
21. Kuesioner penilaian uji SENSOriS SOSIS aYam .........cccceveeevrivreeeeessinnne 157

Xiv



	DAFTAR ISI
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR GAMBAR
	DAFTAR LAMPIRAN

