UNIVERSITAS
GADJAH MADA

Isolasi dan identifikasi bakteri pembentuk histamin psikrofil dari tuna sirip kuning
FATIMAH UMI KHANIFAH, Indun Dewi Puspita, S.P., M.Sc., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2022 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL ..ottt ettt et ettt et ssa e essaesaessaesssessaenseesseensenns i
HALAMAN PENGAJUAN ..ottt et te st e sseesseesseesessaesssessaesseesseensens il
HALAMAN PENGESAHAN ...ttt ettt ettt sae s ssaesseesaeensens il
PERNYATAAN BEBAS PLAGIASIT ..ot v
KATA PENGANTAR ..ottt ettt e ettt esseeaessaesssessaesseesseensenns %
DAFTAR TSI .ottt ettt ettt s e eseesteenseesaeessenssasaesseenseens vii
DAFTAR TABEL ...ttt ettt sttt ettt et e saeeseens ix
DAFTAR GAMBAR ....ooiiiietetetee ettt ettt sttt eaessaesssessaesseesseenseens X
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt sttt ettt ettt ssa et essaeaessaesssessaesseesseensenns xi
IIEISATT ..ottt ettt ettt e e e it e st e bt et e et et e e nt e baeeteenaeentens xii
ABSTFACE ..ottt et te ettt e et et e et e st e st e e e st e et e e st e nneennbeennneenns xiii
L PENDAHULUAN ..ottt sttt ettt e sseeae e esseens 1
1. Latar Delakang .........cccceeiieiiiiiiiieeiiceieeeeee ettt n 1
2. TUJUAN oottt ettt e et e et e et e et e et e enee st eennaeeenneennee s 3
R T 21 ¥ 2 | SRS 3
II. TINJAUAN PUSTAKA ..ottt st 4
1. Tuna Sirip KUNINE ...ooooiieiiieiie et et e e e s 4
2. HISTAMIN ..ottt sttt ettt bt et e nes 6
3. Bakteri pembentuk hiStamin ..........ccccooeiiiiiiiiieiiieeieeceecie e 10
4. Isolasi bakteri pembentuk hiStamin ...........ccoceeriieiieeiieniierieeseee e 12
II.  METODE PENELITTAN ....oooiiiiiieieieeeeeeee ettt et 15
1. Bahan dan alat penelitian .............cccceeuiiiiiiiiiieiie e 15
L.1BARAN ot 15
LL2UALALE o ettt ettt ebe et ens 15
2. ATUT PENEIITIAN ..eiiiiiiiiiieie ettt e et et e e e e 15
2.1.Preparasi bahan .........ccocoeeviiiiieniie e 16
2.2.Preparasi SAMPE] ......cceeeiiiiiieiieicee e 16
PG (1) BT I o1 < o USRS 17
2.4 Konfirmasi kemampuan pembentukan histamin dari isolat ....................... 19
2.5.1dentifikasi isolat secara biokimia ..........ccceeverierienienieniere e 20
2.6.Identifikasi isolat secara molekuler ...........ccceviieiiieiiiniiicieceeee e, 21
2.7 Karakterisasi suhu pertumbuhan isolat .............cceevveviiniieniienieeieeeee, 22
3. Parameter UJ1 ...eccvieiuiiiiiieiee ettt ettt ae et e te e ae e ebeeenre e 23
3.1.Uj1 kadar hiStamin ........cccoeeeieeiieniienieceeeeeeee e 23
R T B T 0110 < 4V USRS 23
32,1, UJE@LAIM oottt ettt sae e e e e e enaeeensaesnneenns 23
3.2.2. Uji OKSIAASE ...veveveieiiieiieeiieeeeeee ettt e 24
3.2.3. Ui KAtalase ....eeeeveeeiieeiieiie ettt e 24
3.2.4. Uji aerobiosis dan anaerobiosis .........ccc.eeeeeevueeriveeriieesieesiesireesneenns 24
3.2.5. Uji fermentasi karbohidrat .............cccoeviieiieniieniieiceieeeeeeesiene 24
3.2.6. Uji motilitas dan bentuk baKteri ..........cccooceeevieeiieriiierieeiie e 24
3.3.UJ I MOICKUIET ..ottt et 25
3.3.1. Ekstraksi DNA .....ooooiiiiieie et 25

vii



UNIVERSITAS
GADJAH MADA

IV.

V.

VL
VIL

Isolasi dan identifikasi bakteri pembentuk histamin psikrofil dari tuna sirip kuning
FATIMAH UMI KHANIFAH, Indun Dewi Puspita, S.P., M.Sc., Ph.D.

Universitas Gadjah Mada, 2022 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

3.3.2. PCR (Polymerase Chain ReACtiOn)...........c..ccoueecuveecereciueeseeeiienineanns

3.3.3. ElEKtrofOreSis ...ccueeieriiiieriieieeiceieete e

4. ANALISIS dALA ..eoeeiiiieeiieceee et eens
4.1. Data Perhitungan ALT (Angka Lempeng Total) ........ccccevieveniiinieniennen.
4.2. Data KLT (Kromatografi Lapis TipiS) .....cccceevvvrerreeeviieereeereeereerieeeree e
4.3. Data BIOKIMIA ...ccccveeiiieiieiiieie et
4.4. Data MOIEKUICT .......ccuviiiiiieieieeee e
4.5. Data Karakterisasi SUNU.........cccviiiiriiiiiienieeiieee e
HASIL DAN PEMBAHASAN ...ttt
1. Isolasi dan jumlah bakteri psikrofil ...........ccccoeeiieiieiiiieiiieciececeee e
2. Kemampuan bakteri dalam membentuk histamin ...........ccccceevveniieniieneennnnn.
3. Identifikasi bakteri dengan uji biokimia .........c.cccceeviieiieniieniienieeie e
4. Identifikasi MOIEKUIET .........ccccociiiiiiiiiiiiiie e
5. Karakterisasi pertumbuhan bakteri pada suhu berbeda ............cccceveviriiennenn.
PENUTUP ..ottt sttt ettt ae et e seenaeeseensennes
L. KeSIMPUIAN ..oooiiiiiiiiciiicccs ettt et e e ae e ae e s
Y | ) H RS
DAFTAR PUSTAKA ..ottt ettt esae e
LAMPIRAN .ottt ettt ettt sttt et e enbe st et esbeeteenseensennes

viii



