PENGARUH METODE PRECOOKING DAN LAMA PENYIMPANAN SUHU RUANG TERHADAP

KUALITAS KIMIA, KETENGIKAN, DAN
TOTAL BAKTERI READY TO EAT SATE TAICHAN
DZIMAR RIHAN F, Dr. Ir. Endy Triyannanto, S.Pt., M. Eng., IPM., ASEAN Eng.

Gli\I\IIDIJ\//\]IEIRIS\}[-/&A]\DSA Universitas Gadjah Mada, 2022 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

PENGARUH METODE PRECOOKING DAN LAMA PENYIMPANAN
SUHU RUANG TERHADAP KUALITAS KIMIA, KETENGIKAN,
DAN TOTAL BAKTERI READY TO EAT SATE TAICHAN

Oleh
Dzimar Rihan Fadhlillah
18/428048/PT/07702
SKRIPSI

Diserahkan guna memenuhi sebagian syarat yang diperlukan untuk
mendapatkan gelar

SARJANA PETERNAKAN

pada

FAKULTAS PETERNAKAN
UNIVERSITAS GADJAH MADA
YOGYAKARTA
2022



