PENGARUH SUBSTITUSI TEPUNG KACANG HIJAU (Vigna radiata) TERHADAP KOMPOSISI KIMIA

DAN KUALITAS

SENSORIS NUGGET DAGING KELINCI

KAMILATUN NISAK, Dr. Ir. Rio Olympias Sujarwanta, S.Pt., M.Sc., IPM ; Ir. Edy Suryanto, M.Sc., Ph.D., IPU., ASEA

Universitas Gadjah Mada, 2022 | Diunduh dari http://etd.repository.ugm.ac.id/

O
UNIVERSITAS
GADJAH MADA

PENGARUH SUBSTITUSI TEPUNG KACANG HIJAU (Vigna
radiata) TERHADAP KOMPOSISI KIMIA DAN KUALITAS

SENSORIS NUGGET DAGING KELINCI

Oleh

Kamilatun Nisak

17/411349/PT/07392

SKRIPSI

Diserahkan guna memenuhi sebagai syarat yang diperlukan untuk

mendapatkan gelar
SARJANA PETERNAKAN

pada
FAKULTAS PETERNAKAN

UNIVERSITAS GADJAH MADA

2022



	HALAMAN JUDUL

