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ANOVA Analysis of Variance

BPOM  Badan Pengawas Obat dan Makanan

Bl Faktor tigkat kekeringan bahan yang dikeringkan secara alami selama
satu minggu

B1S1 Sampel bahan pengeringan secara alami selama satu minggu yang
diekstrak dengan etanol 90%

B1S2 Sampel bahan pengeringan secara alami selama satu minggu yang
diekstrak dengan aseton 90%

B1S3 Sampel bahan pengeringan secara alami selama satu minggu yang
diekstrak dengan akuades

B2 Faktor tingkat kekeringan bahan kering tanur

B2S1 Sampel bahan kering tanur yang diekstrak dengan etanol 90%

B2S2 Sampel bahan kering tanur yang diekstrak dengan aseton 90%

B2S3 Sampel bahan kering tanur yang diekstrak dengan akuades

D Reagen Dragendorf

g Gram

HCI Hydrochloric acid

ICs Inhibitory Concentracion 50%
KA Kadar Air

MC Moisture Content

M Reagen Mayer

Mg Magnesium

mg Miligram

ml Mililiter

nm Nanometer

ppm Parts per million

S1 Faktor jenis pelarut etanol 90%
S2 Faktor jenis pelarut aseton 90%
S3 Faktor jenis pelarut akuades
TAE Tannic Acid Equivalent

uv Ultraviolet

W Reagen Wagner

ul Mikroliter



